Dodatek

Tabela z danymi produktu

SAMSUNG

SAMSUNG

Identyfikator modelu

NV70K1340BS/EQ /
NV70K1340BW/EO /
NV70K1340BB/EO /
NV70K1310BS/EQ /

NV70K1310BB/EO
Wskaznik efektywnosci energetycznej dla kazdej
95,2
komory (EEI cavity)
Klasa wydajnosci energetycznej na komore A

Zuzycie energii (elektrycznej) koniecznej do
podgrzania znormalizowanego wsadu w komorze
piekarnika elektrycznego w trakcie pracy w
cyklu w trybie tradycyjnym dla kazdej komory
(koncowa energia elektryczna) (EC eectric cavity)

0,99 KWh/cykI

Zuzycie energii koniecznej do podgrzania
znormalizowanego wsadu w komorze piekarnika
elektrycznego w trakcie trwania cyklu w trybie
z wtaczonym wentylatorem dla kazdej komory
(koncowa energia elektryczna) (EC electric cavity)

0,80 kWh/cyKkl

Liczba komér

1

Zrodto energii dla kazdej komory
(energia elektryczna lub gaz)

Energia elektryczna

Objetos¢ dla kazdej komory (V) 68 |
Typ piekarnika Do zabudowy
Masa urzadzenia (M) 32,6 kg

Podane dane s3 zgodne ze standardem EN 60350-1 i przepisami nr 65/2014 i 66/2014

Komisji Unii Europejskiej.

Wskazéwki dotyczace oszczedzania energii

« Podczas gotowania drzwiczki piekarnika muszg by¢ zamkniete. Drzwiczki mozna
otworzyc¢, aby odwrdécic¢ potrawe. Aby zachowac odpowiednig temperature i 0szczedzi¢
energie, nie nalezy czesto otwiera¢ drzwiczek piekarnika podczas gotowania.

« Nalezy zaplanowac proces gotowania wiekszej liczby potraw, aby unikng¢ wytgczania
piekarnika miedzy pieczeniem potraw. Pomaga to zaoszczedzic energie i skraca czas
ponownego nagrzewania piekarnika.

« Jesli gotowanie trwa dtuzej niz 30 minut, mozna wytaczyc¢ kuchenke okoto 5-10 minut
przed koncem czasu gotowania, aby 0szczedzi¢ energie. Pozostate ciepto zostanie
wykorzystane do dokonczenia procesu gotowania.

« Jesli jest to mozliwe, nalezy piec jedng potrawe na raz.



FUggelék

Termékadatlap

SAMSUNG

SAMSUNG

A modell megjelolése

NV70K1340BS/EQ /
NV70K1340BW/EO /
NV70K1340BB/EO /
NV70K1310BS/EQ /

NV70K1310BB/EO
Energiahatékonysagi mutaté sutéterenkeént
95,2
(EEl cavity)
Energiahatékonysagi mutato sutéterenként A

A standard terhelésnek az elektromos

sUtd adott sutéterében egy Uzemciklus
soran torténé melegitéséhez szukséges
energiafogyasztas (végs6 villamos energia)
hagyomanyos Uzemmaodban, sUtéterenként

(EC electric cavity)

0,99 kWh/ciklus

A standard terhelésnek az elektromos

sUtd adott sutéterében egy Uzemciklus
soran torténé melegitéséhez szukséges
energiafogyasztas (végs6 villamos energia)
|égkeveréses Uzemmodban, sUtéterenként
(EC electric cavity)

0,80 kWh/ciklus

A sUt6terek szama

1

Ho6forras sutéterenként
(villamos energia vagy gaz)

villamos energia

Térfogat sutéterenként (V) 68 |
A s0t6 tipusa Beépithetd
A készUlék tomege (M) 32,6 kg

Az EN 60350-1 szabvany és a Bizottsag 65/2014/EU és 66/2014/EU rendelete

alapjan meghatarozott adatok.

Energiatakarékossagi tippek

« SUtés soran a sutd ajtajanak csukva kell maradnia, kivéve az étel atforditasakor.
Sutés kdzben ne nyitogassa gyakran az ajtot, mert igy fenntarthato a sutd
hédmérséklete, és energiat takarithat meg.

« El6re tervezze meg a sUtd hasznalatanak menetét, igy elkerulhetd a sutd
kikapcsolasa két étel sUtése kozott, és kevesebb energia, valamint id6
szukseéges a sutd ismeételt felmelegitéséhez.

« Ha a sutési id6¢ 30 percnél hosszabb, a sutét a sutés vége elétt 5-10 perccel
kikapcsolva energiat takarithat meg. A fennmarado hé elegendd a sutés
befejezéséhez.

« Amikor csak lehetséges, egyidejlleg tobb ételt susson.



Appendix

Product data sheet

SAMSUNG

SAMSUNG

NV70K1340BS/EQ /
NV70K1340BW/EO /

Model identification NV70K1340BB/EO /
NV70K1310BS/EO /
NV70K1310BB/EOQ

Energy Efficiency Index per cavity (EEI cavity) 952

Energy Efficiency Class per cavity A

Energy consumption (electricity) required to
heat a standardised load in a cavity of an electric
heated oven during a cycle in conventional mode
per cavity (electric final energy) (EC electric cavity)

0.99 kWh/cycle

Energy consumption required to heat a
standardised load in a cavity of an electric
heated oven during a cycle in fan-forced mode
per cavity (electric final energy) (EC etectric cavity)

0.80 kWh/cycle

Number of cavities 1
Heat source per cavity (electricity or gas) electricity
Volume per cavity (V) 68 L
Type of oven Built-in
Mass of the appliance (M) 32.6 kg

Data determined according to standard EN 60350-1 and Commission Regulations

(EU) No 65/2014 and (EU) No 66/2014.

Energy saving tips

« During cooking, the oven door should remain closed except for turning food
over. Do not open the door frequently during cooking to maintain the oven
temperature and to save energy.

« Plan oven use to avoid turning the oven off between cooking one item and the
next to save energy and reduce the time for re-heating the oven.

« |f cooking time is more than 30 minutes, the oven may be switched off
5-10 minutes before the end of the cooking time to save energy. The residual
heat will complete the cooking process.

« Wherever possible cook more than one item at a time.
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