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Utilizarea acestui manual

Instructiuni pentru siguranta

Va multumim cd ati ales un cuptor incorporabil de la SAMSUNG.

Acest manual de utilizare contine informatii importante referitoare la sigurantd si
instructiuni menite sa va ajute la utilizarea si intretinerea aparatului.

Vd rugdm sd cititi cu atentie acest manual de utilizare inainte de a utiliza cuptorul si sd 1l
pastrati pentru consultari ulterioare.

n acest manual de utilizare se folosesc urmatoarele simboluri:

Instalarea acestui cuptor trebuie efectuatd numai de cdtre un electrician calificat.
Instalatorul este responsabil pentru conectarea aparatului la sursa de alimentare, in
conformitate cu recomandadrile relevante privind siguranta.

Masuri de precautie importante

A\ AVERTISMENT

Pericole sau actiuni nesigure care pot provoca leziuni corporale grave sau decesul si/sau
deteriorarea bunurilor.

A\ ATENTIE

Pericole sau actiuni nesigure care pot provoca leziuni corporale sau deteriorarea
bunurilor.

NOTA

Sfaturi utile, recomandari sau informatii care ajutd utilizatorii sa manuiasca produsul.

A\ AVERTISMENT

Acest aparat nu este destinat utilizarii de cdtre persoane
(inclusiv copii) cu capacitati fizice, senzoriale sau mentale
reduse sau de cdtre persoane fdrd experientd si cunostinte,
CU exceptia cazului in care sunt supravegheate sau instruite
corespunzator de cdatre persoana responsabild pentru
siguranta lor cu privire la utilizarea aparatului.

Copiii trebuie supravegheati, pentru a nu transforma aparatul
in obiect de joaca.

Mijloacele de deconectare trebuie incorporate in cablajul fix,
in conformitate cu regulile de cablare.

Dupd instalare, acest aparat ar trebui sa permita deconectarea
de Ia sursa de alimentare. Pentru deconectare, stecherul
trebuie sd fie accesibil sau se poate incorpora un intrerupator
in cablajul fix, conform regulilor de cablare.

in cazul in care cablul de alimentare este deteriorat, acesta
trebuie inlocuit de catre producdtor, un reprezentant de
service al acestuia sau 0 persoand cu o calificare similara,
pentru a se evita orice risc
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Instructiuni pentru siguranta

acestea sunt supravegheate sau au primit instructiuni pentru fi mai fierbinti decat de obicei in timpul curdtarii
utilizarea aparatului in sigurantd si inteleg riscurile implicate. s copiii trebuie tinuti la distantd. Functia de curdtare este

Metoda de prindere indicata nu trebuie sa depinda de Dacd aparatul are o functie de curdtare, resturile in exces
Utilizarea adezivilor, deoarece acestia nu constituie mijloace trebuie indepartate inainte de curdtare si nu trebuie Idsat
% de prindere sigure. niciun recipient in cuptor in timpul curdtdrii cu aburi sau al
£l  Acest aparat poate fi folosit de catrecopii cu varsta de cel curatdrii automate. Functia de curatare este disponibild in
§' putin 8 ani si de persoane cu capacitdti fizice, senzoriale functie de model.
Sl sau mentale reduse sau fdrd experientd si cunostinte dacd Dacd aparatul are o functie de curdtare, suprafetele pot

Copiii nU trebuie sa se joace cu aparatul. Operatiunile de disponibild in functie de model.

curdtare si intrefinere uzuala nu trebuie sd fie realizate de Utilizati numai sonda de temperatura recomandats pentru
cdtre copii fard a fi supravegheati. Nu dsati aparatul si cablul  acest cuptor. (Doar modelele cu sondd de temperaturd pentru
sdu la indemana copiilor sub 8 ani. carne)

In timpul utilizarii, aparatul devine fierbinte. Trebuie evitatd Nu se va utiliza un aparat de curdtare cu abur.

atingerea elementelor de incdlzire din interiorul cuptorului. AVERTISMENT: Asigurati-vd cd aparatul este oprit inainte de a
AVERTISMENT: Pdrtile accesibile pot deveni fierbinti in inlocui lampa, pentru a evita posibilitatea de electrocutare.
timpul utilizarii. Copiii mici nu trebuie sd aibd acces la cuptor. Aparatul nu trebuie instalat in spatele unei usi decorative

Nu folositi agenti de curdtare abrazivi sau raclete metalice pentru a evita supraincdlzirea

ascutite pentru a curdta usa de sticla a cuptorului, deoarece AVERTISMENT: Aparatul si partile sale accesibile devin fierbinti
acestea pot zgaria suprafata, cauzand spargerea sticlei. in timpul utilizarii. Trebuie evitata atingerea partilor cuptorului

care se incalzesc. Copiii cu varsta sub 8 ani nu trebuie sd aiba
acces la cuptor decat sub supraveghere permanenta.
ATENTIE: Procesul de gatire trebuie supravegheat. Un proces
de gatire scurt trebuie supravegheat permanent.
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Usa sau suprafata exterioard poate sd devind fierbinte cand
aparatul este in functiune.

Este posibil ca temperatura suprafetelor accesibile sd fie
ridicata cand aparatul este in functiune. Este posibil ca
suprafetele sa devind fierbinti in timpul utilizarii.

Introduceti gratarul cu

Partile proeminente spre partea
din fata (opritoare pe ambele
parti) astfel incat gratarul sustine
pozitia de repaus pentru greutati
mari

/N\ ATENTIE

Tn cazul in care cuptorul a suferit deteriordri in timpul transportului, nu il conectati.

Acest echipament trebuie conectat la sursa de curent numai de cdtre un electrician
calificat.

Tn cazul unei defectiuni sau unei avarii a aparatului, nu incercati sa il utilizati.
Reparatiile trebuie efectuate numai de cdtre un tehnician calificat. Reparatiile
necorespunzatoare pot reprezenta un pericol pentru dvs. si pentru alte persoane.
Daca aparatul necesita reparatii, contactati un centru de service SAMSUNG sau
distribuitorul.

Conductorii si cablurile electrice nu trebuie sa atinga cuptorul.

Cuptorul trebuie conectat la sursa de curent prin intermediul unui intrerupdtor de
circuit sau al unei sigurante aprobate. Nu utilizati niciodata triplu-stechere sau
prelungitoare.

Sursa de alimentare a aparatului trebuie oprita cand acesta este reparat sau
curdtat.

Aveti grija cand conectati echipamente electrice la prize din apropierea cuptorului.
Dacd aparatul are o functie de preparare la vapori sau aburi, nu il utilizati cand
cartusul de alimentare cu apa este deteriorat. (Numai la modelele cu functie de
preparare la vapori sau aburi)

Cand cartusul este crdpat sau defect, nu 1l utilizati si contactati cel mai apropiat
centru de service. (Numai la modelele cu functie de preparare la vapori sau aburi)
Acest cuptor este conceput exclusiv prepararii de alimente in gospodarie.

Tn timpul utilizarii, suprafetele interioare ale cuptorului devin suficient de fierbinti
pentru a cauza arsuri. Nu atingeti elementele de incdlzire sau suprafetele interio-
are alecuptorului pana cand nu s-au racit suficient.

Nu depozitati materiale inflamabile in cuptor.

Suprafetele cuptorului devin fierbinti cand aparatul functioneazad la temperaturi
ridicate o perioada lunga de timp.

Cand gatiti, aveti grijd la deschiderea usii cuptorului, deoarece este posibil ca din
interior sd iasd aer si aburi fierbinti.

Cand gatiti mancaruri ce contin alcool, acesta se poate evapora din cauza tempera-
turilor ridicate, iar vaporii pot lua foc daca intrd in contact cu o parte fierbinte a
cuptorului.

Pentru siguranta dvs., nu utilizati dispozitive de curdtat cu apa sau abur sub
presiune.

Copiii trebuie tinuti la o distantd de siguranta in timpul functiondrii cuptorului.
Alimentele congelate, cum este pizza, trebuie gatite pe gratarul mare. Daca utilizati
tava pentru copt, este posibil ca aceasta sa se deformeze datorita variatiilor mari
de temperatura.

Nu turnati apa pe fundul cuptorului cand acesta este fierbinte. Riscati sa deteri-
orati suprafata emailata.

Usa cuptorului trebuie inchisd in timpul gatitului.

Nu acoperiti partea inferioard a cuptorului cu folie de aluminiu si nu amplasati tavi
de copt sau alte recipiente metalice pe aceasta. Folia de aluminiu blocheaza
cdldura, fapt ce poate cauza deteriorari ale suprafetei emailate si poate afecta
calitatea alimentelor gatite.
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Instructiuni pentru siguranta

Sucurile de fructe lasd pete, care este posibil sd nu mai poata fi sterse de pe
suprafata emailatd a cuptorului. Cum se elimina corect acest produs

Cand pregatiti prajituri foarte moi, utilizati tava adancs. (Deseuri de echipamente electrice si electronice)
Nu amplasati formele de copt pe usa deschisa a cuptorului.

Tineti copiii la distanta de usa cuptorului atunci cand o deschideti sau inchideti,
intrucat acestia se pot lovi de usa sau isi pot prinde degetele in aceasta.

(Aplicabil intari cu sisteme de colectare separate)
Acest simbol de pe produs, accesorii si documentatie indicd
faptul cd produsul si accesoriile sale electronice (incarcator,

Nu calcati, nu vd sprijiniti, nu stati si nu asezati obiecte grele pe usa. césti, cablu USB) nu trebuie eliminate impreund cu alte deseuri
Nu deschideti usa cu o forta inutild. menajere la finalul duratei lor de utilizare. Dat fiind cd eliminarea
AVERTISMENT: Nu deconectati aparatul de la sursa de alimentare chiar dacd necontrolatd a deseurilor poate dauna mediului inconjurator sau

sanatatii umane, va rugdm sd separati aceste articole de alte

tipuri de deseuri si sd le reciclati in mod responsabil, promovand

astfel reutilizarea durabild a resurselor materiale.
_ Utilizatorii casnici trebuie sa-I contacteze pe distribuitorul care

le-a vandut produsul sau sd se intereseze la autoritdtile locale

unde si cum pot sd ducd aceste articole pentru a fi reciclate in

mod ecologic.

Utilizatorii comerciali trebuie sd-si contacteze furnizorul si

sd consulte termenii si conditiile din contractul de achizitie.

Acest produs si accesoriile sale electronice nu trebuie eliminate
impreuna cu alte deseuri comerciale.

procesul de preparare s-a finalizat.
AVERTISMENT: Nu ldsati usa deschisa in timpul functiondrii cuptorului.
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Pentru informatii despre angajamentele privind mediul si obligatiile reglementative
privind produsele specifice ale Samsung, ca de exemplu REACH, vizitati: samsung.com/uk/
aboutsamsung/samsungelectronics/corporatecitizenship/data_corner.html

Functia de economisire automata a energiei

« Dacd nu primeste nicio comandd pentru o anumita perioadd in timp ce se afld in
functiune, aparatul se opreste si intra in modul de asteptare.

« Lumina: Tn timpul procesului de preparare, puteti opri becul cuptorului prin apasare
pe butonul ,Lumina cuptorului”. Pentru economisirea energiei, lumina cuptorului este
oprita timp de cateva minute dupd pornirea programului de preparare.

6 Romana
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Instalare

A\ AVERTISMENT Accesorii

«  Acest cuptor trebuie sa fie instalat de catre un tehnician calificat. Instalatorul Aldturi de cuptor sunt incluse diferite accesorii care vd ajuta sd preparati numeroase
este responsabil pentru conectarea cuptorului la sursa de alimentare in tipuri de alimente.

conformitate cu recomandadrile locale relevante privind siguranta.
Acest aparat este conceput pentru utilizare pand la o altitudine maxima de
2.000 de metri.

Continutul pachetului produsului

Verificati dacd ambalajul produsului contine toate componentele si accesoriile.
Dacd aveti probleme cu aparatul sau cu accesoriile, contactati un Centru de
serviciu cu clientii Samsung sau comerciantul

Scurta prezentare a cuptorului
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01
02 <
> \\@ Tepusad pentru rotisare i Divizor
@ Shashlik *
; : @
Sonda de temperatura Recipient pentru
pentru carne * gatire la aburi *
NOTA
: Disponibilitatea accesoriilor marcate cu asterisc (%) depinde de modelul cuptorului.
- - i} /\ ATENTIE
01 Panou de control 02 Maner usa 03 Rezervor apd L o - . o
Scoateti incuietoarea pentru copii inainte de a utiliza programul de curdtare pirolitica
04 Usj pentru a evita blocajele de aerisire care pot incalzi usa

Romana 7
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Instalare

Alimentare curent electric

Montarea in dulap

01 MARO sau NEGRU
02 ALBASTRU sau ALB
03 GALBEN si VERDE

aJejeisul

A\ AVERTISMENT

Conectati cuptorul la o priza de curent electric.
Daca nu aveti o prizd normala pentru stecher,
din cauza limitarilor de curent, folositi un
intrerupdator izolator multipolar (cu distanta
dintre contacte de cel putin 3 mm) pentru a
respecta eglementarile privind siguranta.
Utilizati un cablu de alimentare cu o lungime
suficientd care sa fie conforma cu tipul HO5
RR-F sau HO5 VV-F, min. 1,5-2,5 mm>,

Curent nominal Sectiune
(A) transversala minima

10<A <16 1.5 mm?

16 <A <25 2.5 mm?

Verificati specificatiile produsului de pe
eticheta atasata cuptorului.

Deschideti capacul posterior al cuptorului cu
ajutorul unei surubelnite si scoateti
suruburile de pe clema cablului. Apoi,
conectati cablurile de alimentare la bornele
aferente.

Borna &este conceputd pentru impaman-
tare. Mai intai conectati cablul galben si pe
cel verde (pentru impdamantare), care
trebuie sa fie mai lungi decat celelalte. Daca
folositi o priza pentru stecher, stecherul
trebuie sda fie usor accesibil dupad ce se
instaleaza cuptorul. Samsung nu isi asuma
raspunderea pentru accidentele provocate
de lipsa impamantarii sau de o impaman-
tare defectuoasa.

Nu cdlcati pe cabluri si nu le rasuciti in timpul instaldrii si tineti-le la distantd de
componente ale cuptorului care emand cdldurd..

8 Romana

Dacd instalati cuptorul intr-un dulap, suprafetele din plastic si componentele
adezive ale dulapului trebuie sd reziste la temperaturi ridicate conform
standardelor EN 60335 Samsung nu isi asumd raspunderea pentru daunele

provocate mobilei de cdldura emisd de cuptor.

Cuptorul trebuie sa fie bine aerisit. Pentru aerisire, trebuie Iasat un spatiu de circa
50 mm intre nivelul inferior al dulapului si peretele de sustinere. Dacd instalati

cuptorul sub o plitd, urmati instructiunile de instalare ale plitei.

Dimensiuni necesare pentru instalare

Cuptor (mm)

A 560 G Max. 507.5
B 177 Max. 494
C 372 | 21
D Max. 50 J 549
E 596 K 579
E 595 L 559

NV75T8879RK_EU_DG68-01258C-00_EN.indd 8
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Cuptor (mm)

N Cuptor (mm)

A
= A 560 D 21
B 549 £ 50
C 570
B
L —=
6 —=

A 595 E 439
B 163 F 22
@ 85 G 165
D 4955 H 264
Cuptor (mm)

A 579 E 17
B 559 596
C 177 G 7

D 372

o 2
™ Dulap incastrat (mm) ;:T
A Min. 550 ®
B Min. 560
(« Min. 50
D Min. 590 - Max. 600
E Min. 460 x Min. 50

NOTA

Dulapurile de incastrare trebuie sa aiba orificii
de ventilatie (E) pentru a ventila caldura si a
recircula aerul.

Romana 9
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Instalare
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Dulap sub chiuveta (mm)

A Min. 550
B Min. 560
C Min. 600
D Min. 460 x Min. 50

NOTA

. Dulapurile de incastrare trebuie sd aiba orificii
de ventilatie (D) pentru a ventila cdldura si a
recircula aerul.

+ Cerinta de indltime minima (C) este numai
pentru instalarea cuptorului.

Instalarea cuptorului sub o plitd

Dacd instalati cuptorul sub o plitd,
urmati instructiunile de instalare
ale plitei. &)

Montarea cuptorului

N
J
- ~—= N
{I B
~— L
-
17—
.
Rotiti fa-star

alomanta
TEHRERTY

>

Lasati un spatiu (A) de cel putin 5 mm intre
cuptor si fiecare parte laterald a dulapului.

Asigurati un spatiu de cel putin 2 mm (B),
astfel Tncat usa sd se deschidd si sd se
inchida cu usurinta.

Introduceti cuptorul in dulap si prindeti-I
bine pe ambele pdrti laterale cu doud
suruburi.

ga si la dreapta pentru a naviga prin meniuri si liste. Un
11 subliniat pentru a va ardta unde vd aflati pe ecran.

Apadsati pentru a selecta elementul subliniat.
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Instalarea

inainte de a incepe

Dupd instalare, scoateti folia de protectie, banda si celelalte ambalaje si scoateti
accesoriile din cuptor. Pentru a scoate cuptorul din cuptor, deconectati mai intai
alimentarea cuptorului si scoateti 2 suruburi pe partile laterale ale cuptorului.
A\ AVERTISMENT

Cuptorul are nevoie de aerisire pentru a functiona normal. Nu blocati orificiile de
ventilatie sub nicio forma.

NOTA

Aspectul cuptorului poate varia in functie de model.

Panou de control

Panoul de control al cuptorului are un afisaj (non-touch), buton de apelare si
butoane tactile pentru a controla cuptorul. Va rugam sa cititi urmatoarele
informatii pentru a afla despre panoul de control al cuptorului.

01 06
0]
= ol 7 )
02 03 04 05
01 Screen (Afisaj Prezintd informatiile necesare despre modurile sau setdrile selectate

02

Options (Optiuni)

Atingeti pentru a vedea lista de optiuni.

03

Light (lumind)

Atingeti pentru a porni sau opri lumina cuptorului.

04

Smart Control
(Control
Inteligent)

Atingeti pentru a activa sau dezactiva functia Smart

NOTA

Easy Connection should be set prior to use this function.

05

Back (Tnapoi)

Atingeti pentru a trece la ecranul anterior.

06

Power (Pornire)

Atingeti pentru a porni sau a dezactiva ecranul.

NOTA

Numai butonul de pornire poate opri
functionarea cuptorul cand usa este deschisa.

07

Dial Knob
Buton selectie

Rotiti la stanga si la dreapta pentru a naviga prin meniuri si
liste. Un element va fi subliniat pentru a va ardta unde va
aflati pe ecran. Apasati pentru a selecta elementul subliniat.

Romana 11
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inainte de a incepe

Setari initiale
5.  Setati fusul orar

Cand porniti cuptorul pentru prima data, apare ecranul de intampinare cu sigla a. Selectati fusul orar, apoi apasati butonul Dial Knob.
Samsung. Urmati instructiunile de pe ecran pentru a finaliza setarile initiale. b. Selectati Next (urmatorul), apoi apdsati butonul Dial Knob.
Puteti modifica setdrile initiale ulterior accesand ecranul Setari. 6. Setati data
1. Peecranul de intampinare, selectati Start setup, apoi apasati butonul de a. Selvectat,i ziua, luna si anul. Apdsati butonul de selectie Dial Knob dupé
selectie Dial Knob selectarea fiecarui element
2. Setare limbd afisaj b. Selectati Next (urm4torul) apoi apdsati butonul Dial Knob
a. Selectati limba, apoi apdsati butonul de selectie Dial Knob.
b Selectati Next (Urmatorul) apoi apdsati butonul de selectie Dial Knob. NOTA
3. Deacord cu Terms and Conditions ,Termenii si conditiile” si "Politica de Omiteti acest pas dacé ati conectat aparatul la aplicatia SmartThings
confidentialitate” 7 Setati ora
= 4. Conectarea la aplicatia SmartThings A A . a. Setati ora si minutul. Apasati butonul de selectie Dial Knob dupd selectarea
o a. Pe ecranul Mobile Experience , selectati urmatorul/Next, apoi apasati fiecarui element
5 butonul de selectie Dial Knob . _ B ‘ b. Selectati Next (urmatorul), apoi apasati butonul Dial Knob
5 b. Scanati codul QR de pe ecran cu telefonul smartphone si urmati instructiu- Omiteti acest pas dac ati conectat aparatul la aplicatia SmartThings
o nile de pe ecranul telefonului pentru a finaliza conexiunea
§’ - Dacd nu doriti sa continuati acest pas, selectati SKip, apoi apdsati butonul NOTA
-’é Dial Knob pentru a continua cu pasul urmator A : 8. Selectati DONE (gata) apoi Apdsati butonul de selectie Dial Knob pentru a finaliza
C. Dupa ce primiti mesajul ca sunteti conectat cu succes, selectati OK, si setarea

apdasati butonul Dial Knob.

= Ghid pentru prima utilizare a ecranului. Puteti selecta LEARN MORE (AFLATI MAI
MULT) si apoi apdsati butonul de selectie Dial Knob pentru a vedea ghidul sau
selectati LATER (mai tarziu) , apoi apdsati butonul Dial Knob pentru a sari peste
acest pas.

12 Romand
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Setarea ecranului pentru a ramane mereu aprins
Ecranul se opreste automat dupd un anumit timp. Dacad doriti sd setati ecranul sd
ramana pornit tot timpul, urmati instructiunile de mai jos.

1. Apdsati din panoul de comanda.

2. Selectati Settings/ Setdri, apoi apdsati butonul de selectie Dial Knob

3. Inecranul Settings/ Setéari, alegeti Display, apoi apasati butonul de selectie
Dial Knob

4. Pe ecranul de afisare , selectati Timeout, apoi apasati butonul de selectie
Dial Knob

5.  Selectati Always on, apoi apdsati butonul de selectie Dial Knob

NOTA

- Consumul de energie poate creste in functie de setarea dvs.

« (Cand este setat timeout "Always on” luminozitatea ecranului LCD se
schimbad automat la nivelul 2 dacd nu exista nicio actiune timp de 3
minute.

- "Always on" este disponibild numai atunci cand economizorul de ecran
este setat " Activat”

Miros de cuptor nou

Inchidere usa amortizare (usoara, sigura, silentioasa)

Tnainte de a folosi cuptorul pentru prima data, curatati-i interiorul pentru a

elimina mirosul de cuptor nou.

1. Scoateti toate accesoriile din cuptor.

2. Lasati cuptorul sa functioneze in modul Convectie 200 °C sau Conventional
200 °C timp de o ord. Astfel se distrug toate substantele de fabricare
ramase in el.

3. La final, opriti cuptorul.

Mecanism inteligent de protectie

Daca deschideti usa in timp ce cuptorul functioneazd, lumina cuptorului se
aprinde si atat ventilatorul, cat si elementele de incdlzire se opresc. Acest lucru
are rolul de a preveni leziunile, de exemplu arsurile, si pierderea inutila a
energiei. Dacd se intamplad acest lucru, inchideti usa si cuptorul continud sd
functioneze normal, deoarece aceasta nu este o defectiune.

Cuptorul incorporabil Samsung are 0 usa care se inchide usor, in siguranta si
silentios.
La inchiderea usii, balamalele special concepute prind usa cateva centimetri
inainte de pozitia finald. Aceasta este atingerea perfectd pentru un plus de
confort permitand inchiderea usii in tdcere si usor.
(D|5pon|b|l|tatea aceste| caracteristici depinde de modelul cuptorului.)

= Usa incepe sd se inchidd usor la
aproximativ 15 grade si este complet
inchisd in decurs de aprox. 5 secunde..
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inainte de a incepe

Asamblarea recipientului de abur (numai la modelele aplicabile) Accessorii

Pentru prima utilizare, curdtati complet accesoriile cu apa caldd, detergent
si 0 carpa moale si curata

1. Verificati si asigurati-va ca aveti toate
piesele pentru recipientul cu abur.

 Introduceti accesoriul in pozitia corectd in

» Piesele includ capac de sticld, tava 4
metalicd, tava de abur si duzd de 05 interiorul cuptorului
abur. 04 » Nivelul recipientului cu abur (A) este
03 numai pentru containerul cu abur. Nu
puneti recipientul cu abur pe niciun alt
@ nivel si nu puneti alte accesorii pe nivelul
01 recipientului cu abur (A)
« Lasati cel putin 1 cm de spatiu intre
= - accesoriu si limita de jos a cuptorului
£ 2. Introduceti duza de abur in orificiul 01 Nivel 1 02 Nivel 2 si de la orice alt accesoriu.
= din partea dreaptd-spate a tavii 03 Nivel 3 04 Nivel 4 » Aveli grija cand scoateti ustensilele de
o metalice, apoi strangeti piulita 05 Nivel 5 (A) Nivelul gatit si /__sau accesoriile scoase din cuptor_.
furnizata o ) Accesoriile sau preparatele la temperaturi
i recipientului

mari pot provoca arsuri.

cu abur « Accesoriile pot fi deformate de la caldura.
Odatad ce au fost rdcite, isi vor recupera
aspectul si performanta

o
o
5
(a]
[0}
o
o

3. Puneti tava de abur in tava metalicd,
apoi inchideti capacul de sticld pentru
a folosi in cuptor.

14 Romand
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Utilizare de baza

Pentru o experienta mai bund de gatit, familiarizati-va cu modul de utilizare

a fiecdrui accesoriu.

Gratar

Suportul tip grdtar este conceput pentru fripturd
la gratar si rotisor. Introduceti grdtarul in pozitie
cu partile proeminente (opritoare pe ambele
parti) catre partea din fatd.

Gradtar platou *

Grdtarul platou se foloseste in combinatie cu
tava si previne curgerea lichidelor in partea de
jos a cuptorului

Tava pentru copt *

Tava pentru copt (@dancime: 20 mm) se
foloseste pentru prepararea pradjiturilor, a
fursecurilor si a altor produse de

patiserie. Asezati cu partea inclinatd in fatd.

Tava universala *

Tava universala (adancime: 30 mm) se foloseste
pentru gatire si frigere. Folositi cu gratarul
platou pentru a preveni curgerea lichidelor in
partea inferioard a cuptorului.

Tava extra adancad *

Asezati partea inclinatd in fata.

Tava extra adanca (adancime: 50 mm) se
foloseste pentru frigere cu sau fdra gratarul
platou. Asezati cu partea inclinatd in fatd.

Tepusa pentru
rotisare *

Tepusa pentru rotisare se foloseste pentru
frigerea alimentelor, de exemplu a puiului.
Utilizati tepusa de rotiserie numai in

modul Preparare simpla la nivelul 4 unde este
disponibil si un adaptor pentru tepusa.
Desurubati manerul tepusei pentru a o

scoate in timpul frigerii la gril.

Tepusa pentru
rotisare si Shashlik *

Amplasati tava la pozitia 1 a suportului pentru a
colecta sucul carnii sau in partea inferioard a
cuptorului, daca bucata de carne este mare. Se
recomanda utilizarea accesoriilor pentru tepusa
atunci cand carnea cantdreste mai putin de 1,5 kg.
1. Introduceti tepusa in carne. Pentru a o
introduce mai usor,insurubati-i manerul catre
capatul bont.

2. Puneti cartofi si legume fierte in jurul carnii.

3. Amplasati cadrul la nivelul median pentru tava
cu forma, V" spre fnainte. Sprijiniti tepusa de
cadru cu capatul ascutit spre partea din spate si
impingeti incet pand cand varful tepusei intrd in
mecanismul de rotire aflat in spatele cuptorului.
Capatul bont al tepusei trebuie sa se sprijine pe
forma ,v". (Tepusa are doud opritoare care trebuie
sd fie orientate spre usa cuptorului, pentru a
impiedica tepusa sa Tnainteze; opritoarele
actioneaza si ca suport de prindere pentru
maner.)

4. Desurubati manerul inainte de preparare.

5. Dupa preparare, insurubati manerul la loc,
pentru a facilita scoaterea tepusei din cadru.

Separator

Separatorul are rolul de a imparti cuptorul in
doud compartimente. Folositi cu modul Preparare
dubld Nu utilizati separatorul in alt scop decat
impartind cavitatea in doud zone de gatit.

Nu utilizati separatorul ca raft

Ghidaje telescopice *

Folositi sina cu ghidaje telescopice astfel

1. Intindeti sina astfel incat sa o scoateti din
cuptor.

2. Asezati tava pe sind si glisati-o catre interiorul
cuptorului.

3. Inchideti usa.
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inainte de a incepe

Sonda de
temperatura pentru
carne *

Sonda de temperaturd pentru carne mdsoard tempera-
tura internd a cdrnii de preparat. Utilizati numai sonda
de temperaturad oferitd impreund cu cuptorul

Rezervor de apa

Container abur *

Containerul cu abur este doar pentru modurile
asistate de abur. Utilizati recipientul de abur numai
la nivelul recipientului de abur si asigurati-va cd
introduceti complet in cavitate, astfel incat recipien-
tul sa atingd peretele din spate. Recipientul de abur
are 4 parti separate: capac de sticld, tigaie metalica,
tavd de abur si duza de abur. Capacul de sticld poate
fi folosit ca vas de copt si gratinat.

A AVERTISMENT

« Purtati intotdeauna manusi de cuptor atunci cand
manipulati recipientul cu abur si aveti grija sa nu
scapati recipientul cu abur.

* Schimbadrile bruste de temperatura pot cauza
ruperea sau spargerea pieselor din sticla.

NOTA

Disponibilitatea accesoriilor cu (*) depinde de modelul cuptorului.

16 Romand

Rezervorul de apad este utilizat pentru functiile cu abur.
Umpleti-I cu apd inainte de gatirea cu abur

1. Localizati rezervorul de apa in coltul
din dreapta. Impingeti in rezervor
pentru deschidere si indepdrtare

2. Deschideti capacul rezervorului si
umpleti rezervorul cu 500 ml de apd
potabild.

3. Tnchideti capacul si reintroduceti
rezervorul.

NOTA

Nu depadsiti linia maxima

NOTA

Asigurati-va ca majuscula (A) a rezervorului
de apa este inchisa inainte de a utiliza
cuptorul.
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Operatiuni

Moduri de Gatire

Convection

180°C

Fast Preheat Off

1. Pe ecranul principal, selectati
Convectie/ Convection si apoi
apdsati butonul de selectie/ Dial
Knob

2. Selectati modul de gatire dorit si
apoi apdsati butonul de selectie
Dial Knob (Pentru detalii despre
modurile de gatire consultati
Oven mode description/Descrierea
modurilor de gatire”)

« Puteti utiliza sonda tempera-
turd carne in anumite moduri
de gdtire. Consultati “Gatire cu
sonda temperatura carne
(pentru anumite modele)

3. Setati temperatura doritd.
« Temperatura diferd in functie
de modul de gdtire

4. Setati optiunea Preincalzire
rapida/Fast Preheat Off
» Setarea implicita este oprit/
“Off".

Cook Time

Ready at13:30

5.  Selectati timp de gatire/ Cook Time,
apoi apasati butonul de selectie / Dial
Knob pentru a seta timpul de gdtire
dorit.

« Timpul maxim de gdtire este 23
ore si 59 minute.

6. Dupa ce ati selectat timpul de gatire,
selectati optiunea pe care doriti sd o
rulati la sfarsitul programului de
gdtire, apoi apdsati butonul de selectie
Dial Knob

« Puteti selecta Oprire cuptor/ Oven
Off, Pastrare temperaturd/ Keep
Temp., sau Pastrare la cald/ Keep
Warm.

« Grdtarul mare si grdtarul eco nu
acceptd optiunea Pdstrare la cald/
Keep Warm.

NOTA

Daca Tncepeti sd gatiti fard sd setati
timp de gdtire sau Keep Temp
(Pdstrare temperature) pentru optiuni,
trebuie sa opriti manual cuptorul.

7. Selectati Gata la / Ready at, apoi
apdsati butonul de selectie Dial Knob
pentru a seta ora de incheiere dorita.

« Cand setati timpul de gatire,
cuptorul afiseaza ora finala de
gatire exemplu Gata la 13.30.
(Ex. Ready at 13:30)
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Operatiuni
8. Selectati START, si apoi ap3sati Descriere moduri de gdtire
bUtOBUI d € Sel_ect'e dpﬁ!al :(nob.d final Mod de gitire Interval Temperaturd Preincdlzire  Sonda
+ Data nu s-a modificat ora de fina temperaturd (°C|  standard (°C) rapida carne
gatire, cuptorul incepe sd gdteasca
imediat 30-275 160 0 0
START : Dua(;a s-a modificat ora de final ) Elementul de incdlzire din spate genereazd cdldurd, care
1A% gatire, cuptorul va regla automat Convection | este distribuitd uniform de ventilatorul de convectie.
ora de pornire pentru a termina Utilizati acest mod pentru coacere si rumenire pe mai
gatitul la ora selectat. multe niveluri in acelasi timp.
30275 | 180 | o | o
NOTA ) Caldura este generata de sus si de jos de elementele de
I:I Conventional | incsizire. Aceasts functie ar trebui utilizaté pentru cocere
Putetl modifica temperatura, optiunea de Preincalzire rapida si timpul de si rumenire standard pentru majoritatea tipurilor de
gdtire in timpul procesului de gdtire mancare.
« In timpul procesului de gdtire puteti selecta oprit/ OFF, apdsa butonul 100-300 | 220 | X | X

de selectie Dial Knob, selecta OK si apoi apasati butonul de selectie Dial Gratarul cu suprafata mare emite caldura. Utilizati acest
Knob pentru a anula procesul de gatire mod rumenirea balturilor alimentelor (de exemplu,

« (Cand procesul de gatire este complet, +5 mins apare pe ecran. carne lasagne sau gratinat)
- Puteti selecta +5 mins apoi apdsati butonul de selectie Dial Knob
pentru a extinde gdtirea inca 5 minute

Large Grill

K

(@)
i=}
o
=
[}
=,
=
=

100-300 | 220 B

¢

Gratarul cu suprafata micd emite caldurd. Folositi acest

ECO Eco Grill mod pentru alimente care necesita mai putind caldura,
cum ar fi peste si baghete
100275 | 180 R
Fan Grill Doud elemente de incdlzire superioare genereaza
% an Gri caldurg, care este distribuita in intreiorul cuptorului de

ventilator. Utilizati acest mod pentru grill carne sau peste

40-275 | 180 | o | o

Top Heat + Elementul superior de incdlzire genereaza cdldurd, care
Convection eset dls_trlbwté uniform de ventilatorul de cgnvect,le_A 5
Utilizati acest mod pentru a avea o suprafata rumenita,
crocantd (exemplu, carne sau lasagne).

Bl
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Mod de gitire Interval Temperatura Preincdlzire|  Sondd Moduri asistate de abur
temperatura (°C) standard (°C) rapidd carne
/N\ ATENTIE
40-275 200 0 0
Bottom Heat +| Elementul de incalzire inferior genereaza caldurd, care Asigurati-va ca rezervorul de apa este umplut inainte de a utiliza modurile cu abur.
= Convection este distribuitd uniform de ventilatorul de convectie. 1. Peecranul principal, selectati Convec-

Utilizati acest mod pentru pizza, paine, tort. tion (Convectie) si apoi apasati butonul
de apelare Dial Knob.

2. Selectati modul de gatit dorit, apoi
apasati butonul de selectie Dial Knob
(Pentru informatii detaliate despre
fiecare mod, consultati ,Descrierea

0 modului asistat de Steam”.)

- Daca ati selectat Steam Cook

Convection

100230 | 150 | x | x

I;' Bottom Heat | Elementul de incdlzire inferior genereaza caldurad.
Utilizati acest mod la sfarsitul coacerii sau al gatitului
pentru a rumeni partea de jos unei quiche sau pizza.

80-200 | 160 S

Pro-Roasting

Pro-Roasting ruleaza un ciclu automat de preincdlzire
pana cand temperatura cuptorului atinge 220 ° C.
Apoi, elementul de incdlzire superior si ventilatorul de
convectie pornesc pentru a gatii alimente cum ar fi
carnea la temperaturi scazute. Utilizati acest mod
pentru carne de vitd, pasari sau peste

59)

Eco
Convection

30-275 160 | x | o

Eco Convection foloseste sistemul de incalzire optimizat
pentru a economie de energie in timpul gatitului. Timpul
de gdtire creste treptat dar rezultatele raman aceleasi.
Acest mod nu necesita preincalzire

NOTA

Modul de incdlzire Eco Convectie folosit pentru a
determina clasa de eficientd energeticd este in
conformitate cu EN60350-1.

160°C

(Gatire la aburi) accesati pasul 5.
(Pasul 2-4 nu se aplica pentru
Steam Cook.)

Puteti utiliza sonda de carne in
unele moduri. Pentru a gati folosind
sonda de carne, vezi ,Gatirea cu
sonda de carne si Stea Cook (numai
pentru modele aplicabile) ".

NOTA

Steam Cook este disponibil numai
pentru modelele aplicabile.

3.

Setati temperatura doritd.

« Temperatura implicita si
intervalul de temperaturd
diferd in functie de modul
de gatit..
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Operatiuni
4. Setati optiunea Fast Preheat 8. Selectati Ready at, (Gata la) si apdsati
(Preincdlzire rapida) butonul de selectie Dial Knob
) . e Pentru a seta ora de incheiere doritd.
* Setarea implicita este ,Off". “Oprit . Cand setati timpul de gatit
Fast Preheat Off

cuptorul afiseaza timpul la care
procesul de gdtit va lua sfarsit..

(Ex. Ready at 13:30, Gata la 13.30
Ready at13:30

5. Setati nivelul aburului. 9. Selectati START, apoi Dial Knob

«  Setarea implicité este “Medium’”. (buton selectie)

. Daca nu ai schimbat durata
de sfarsit gatire, cuptorul
incepe sa gateascd imediat.

. Dacad ati schimbat ora de
incheiere, cuptorul va regla

Medium Steam

= START| automat timpul de incepere
@ pentru a termina gatitul la
= 6. Selectati timpul de gatit, apoi apasati ora setats
S buton selectie/ Dial Knob pentru a seta
= durata de timp pentru gatit NOTA

«  “Timpul maxim de gatit este de . Putetl modifica temperatura, optiunea de Preincalzire rapida si

23 de ore si 59 de minute timpul de g&tire in timpul procesului de gatire

Cook Time 7. Dupa setarea timpului de gatit, selectati . in timpul procesului de gatire puteti selecta oprit/ OFF, apdsa
I optiunea pe care doriti sa o rulati la butonul de selectie Dial Knob, selecta OK si apoi apdsati butonul de
finalul procesului de gdtit, apoi apasati selectie Dial Knob pentru a anula procesul de gatir.
Dial Knob (Buton selectie) . Cand procesul de gdtire este complet, +5 mins apare pe ecran.
«  Puteti selecta Oven Off (oprire) - Puteti selecta +5 mins apoi apasati butonul de selectie Dial Knob
Keep Temp, (pastrare temperaturad) pentru a extinde gatirea Inca 5 minute.Dacad incepeti sa gatiti fara
_sau Keep Warm (Pastrare la cald) sa setati timp de gatit sau setati Keep Temp pentru optiune,trebuie
NOTA s& opriti cuptorul manual

Daca incepeti sa gatiti fara a seta timpul de
gadtire sau setati Keep Temp. pentru optiune,
trebuie sa opriti cuptorul manual.
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Descrierea modurilor asistate de Steam (Aburi) Utilizare Dual cook / Mod preparare dubla

" Interval Temperaturs Preincilzire|  Sond3 Puteti utiliza separatorul furnizat pentru a separa zona de gatit superioara de zona
Mod de gdtire temperaturd 0)| standard (°Q) rapida carne inferioara. Acesta permite utilizatorilor sa activeze doua moduri de gatit diferite simultan
sau pentru a alege pur si simplu 0 zond de gdtire
- - X X
Aburul fierbinte de la generatorul de abur este injectat - ——————— 1. Introduceti separatorul la nivelul 3
\\:_) Steam Cook * | prin duza de abur in cuptor pentru a g&ti mancarea. Bl =] ?neggﬁéazsoi%agae métteif[lorul cuptorului
Acest mod este potrivit pentru legume, peste, oud, fructe ‘ ‘ ] &
si orez. = = « Cand separatorul este introdus,
,\ cuptorul detecteaza separatorul
120-275 160 | 0 | 0 }\ iar ecranul principal se schimbd
C3ldura generata de incdlzitorul de convectie si ventila- >/'"// ’ automat
@ Steam toare este sustinuta continuu de abur fierbinte. Intensi- <
w Convection |tatea de abur poate fi ajustata la scazut, mediu sau ridicat. ) " . )
Acest mod este potrivit pentru coacerea produselor de 2. SeI?Ctat' zona de gatit do'rlta_5| apol
T S ) o . apdsati buotnul de selectie Dial Knob
patiserie, paine si pizza rumenirea cdrnii si a pestelui. ’ : o
120-275 180 | 0 | 0 Superioara Oven §
Steam Top Cdldura gen_eraté_de parteal superiord si de co_nvect,it_a é’
— este impartita uniform in cuptor de catre ventilator, iar =
(’B/,;» Heatf aburul fierbinte asigura support elementelor de
Convection | incsizire. Acest mod este potrivit pentru prepararea
felurilor de mancare cu crusta crocantd, cum ar fl carne, ) . .. o
carne de pasire sau peste 3. §etat| segaﬂle de gatit dorite si
120-275 | 200 | 0 | 0 Convection neee gat|t~U|. S !
Steam Bottom gélgura generaté de elementul ge Tr]céAlzuire i(nferioﬂr Si ’ P,\jgérﬁrilrgjsetr;écttilr?l'scaounsultat’l
incdlzitorul prin convectie este impdrtita uniform in " L
@,;;, Heat + cuptor de cétre ventilator, iar aburul fierbinte sustine ,Moduri asistate de Steam”.
Convection elementele de incalzire. Acest mod este potrivit pentru Pentru moduri si optiuni
alimentele de copt crocante, cum ar fi pizza sau pldcinta Moduri disponibile in fiecare
cu mere 70N
NOTA

«  Disponibilitatea modurilor cu () depinde de modelul cuptorului.
. Umpleti intotdeauna rezervorul de apd cu apd proaspdta atunci cand gdtiti cu

aceste moduri.
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Operatiuni
Superioars NOTA Moduri disponibile in fiecare zona
+  Daca ati inceput procesul de gatire o Mod disoonibil Interval Temperaturd | Preincilzie | Sonda
intr-una din cele 2 zone (superioard si ona ajelsenllal temperatura (°C}  standard (°C) rapida carne
30°C »» 160°C Inferioard) , puteti Incepe sc gatitl 51 Convection 40-250 160 X X
In cealaltd zona. Selectati indicatorul ’ :
de zona in partea de sus-mijloc a 3 Large Grill 40-250 220 X X
— ecranului, apdsati butonul de selectie g Top Heat +
Dial Knob, apoi repetati pasul 2 la 3 2 Convection 40-250 180 X X
pentru a gati in cealalta zona. -
. Pot exista anumite restrictii privind- Canvection 40-250 160 X X
mosjumle sauAmtervalul'deAtempera— Bottom H_eat + 40-250 200 X X
turd pe care il selectati cand o Convection
incercati sd gdtiti in ambele zone = Bottom Heat 40-250 150 X X
simultan. 5 "
= Steam Cook - - X
= Steam Convection 120-250 160
(1)
g Steam Bottom Heat 120-250 500 % X
5 + Convection
NOTA
. Consultati ,Descrierea modului cuptor” sau ,Descrierea modului asistat de
Steam” pentru descrierea fiecarui mod.
. Disponibilitatea modurilor cu asterisc (*) depinde de modelul cuptorului.
22 Romanad
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Gatire cu sonda de carne (numai pentru anumite modele)

Sonda pentru carne masoard temperatura internd a carnii in timpul gatirii.
Cand temperatura atinge temperatura tintd, cuptorul se opreste si se termind
Procesul de gatit.

. Folositi doar sonda de carne care vine in pachetul produsului.

. Nu puteti selecta timpul de gatire daca sonda pentru carne este conectatd

1. Introduceti varful sondei de carne
in centrul carnii de gatit. Asigu-
rati-va ca manerul de cauciuc nu
este introdus.

2. Conectati conectorul sondei la
priza pe peretele din stanga. Dacd
sonda este conectata corect, veti
vedea mesajul ,Sonda de carne
introdusa “Meat probe inserted.”.

- Daca sonda este introdusa
corect, Probe Temperature /
temperatura sonda va apdrea in
loc de Cook Time (Timp de
gatire)

Probe Temperature .
3. Selectati Probe Temperature

(Temperaturd sondd) , apoi apdsati
buton selectie Dial Knob pentru a
seta temperatura dorita pentru
preparearea carnii

4. Setati setdrile de gdtit dorite.

- Consultati ,Descrierea modului
cuptor” sau ,Mod asistat de abur”
pentru modurile in care sepoate
folosi sonda pentru carne.

A2 30°C »> 50°C  jovenort . Consultati pasii 1-3 din ,Moduri
OFF Cuptor "sau pasii 1-4 din , Gatire
asistata cu aburi

50°C »» 160°C

5.  SelectaTi START, apoi buton selectie
Dial Knob.
« Cuptorul completeaza gdtitul cu
0 melodie atunci cand tempera-
tura interna a carnii atinge
temperatura setatd

o
o
o
=
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=
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A AVERTISMENT

«  Pentru a preveni deteriorarea, nu utilizati sonda pentru carne cu accesoriul pentru rotisat

«  (Cand gatitul este complet, sonda pentru carne devine foarte fiebinte.
Pentru a preveni arsurile, folositi manusi de cuptor pentru a scoate alimentele

NOTA

Nu toate modurile de gatire accepta utilizarea sondei de carne. Daca nu se poate
utiliza cu anumite moduri apare mesajul Modul selectat nu accepta utilizarea
sondei de carne “The selected mode does not support the use of the meat probe.”.
Cand apare acest mesaj scoateti sonda de carne

Romana 23
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Operatiuni

Special Function

Convection
Keep Warm
o
<]
[0}
=
Q
k=4
=
=
60°C
Cook Time

24 Romana

Pe ecranul principal, selectati
Convection (Convectie) si apoi apdsati
butonul de apelare (Dial Knob)

Selectati Special Function (Functie
speciald), apoi apasati butonul de
apelare Dial Knob.

Selectati functia doritd, apoi apasati
butonul de apelare. (Dial Knob)

« Pentru informatii detaliate despre
fiecare consultati “Special Function
description” (Descriere Functie
speciala)

Setati temperatura dorita
« Temperatura difera in functie de
modul de gatit.

Selectati Cook Time (Durata gatire)
apoi apdsati butonul de apelare Dial
Knob pentru a seta timpul de gdtire
dorit sau selectati Probe Temperature
(temperaturad sonda carne , apoi
apasati butonul de apelare pentru a
seta temperatura tintd a cdrnii dvs.
Temperatura sondei este numai
aplicabil pentru Slow Cook. Timpul
maxim de gdtit este de 23 de ore si
59 de minute.

Ready at13:30

START|

6.

Selectati Ready at (Gata la) apoi
apasati Dial Knob pentru a seta ora de
incheiere dorita
- Cand setati timpul de gdtit,
cuptorul afiseazad ora la care
programul de gatit va lua sfarsit.
(Ex. Ready at 13:30, Gata la 13.30)
« Acest pas nu se aplica pentru Slow
Cook.

Selectati START apoi apdsati Dial
Knob. Dacd nu s-a modificat ora de
sfarsit program gatire, cuptorul incepe
sd gateasca imediat.

« Daca ati schimbat ora de incheiere,
cuptorul va regla automat ora de
inceput pentru a termina gatitul la
ora setatd

« Daca ati selectat Slow Cook (Gatire
lentd) cuptorul completeaza gatitul
cu 0 melodie atunci cand tempera-
tura internd a cdrnii ajunge la
temperatura setata
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Descriere functie speciala

Interval

Temperaturd

Mod

Interval
temperatura
(0

Temperatura
recomandatd
(0

Descriere

Slow Cook
(Gatire lentd)

70-120

80

Acest program foloseste o
temperaturd micd pentru
textura fragedd. Potrivit
pentru carne de vitd, carne de
porc, miel. Va recomanddm
sa fierbeti carnea la o
temperaturd ridicatd pe plitd
inainte de a utiliza acest mod

Drying
(Uscare)

40-90

60

Acest mod se foloseste
pentru uscarea fructelor,
legumelor si ierburilor. Timpul
de uscare

depinde de tipul, grosimea si
cantitatea alimentelor.

(Coacere pizza)

Mod temperaturd | recomandata Descriere

(0 (0

Keep Warm 40-100 60

(Pdstreaza la cald)

Plate Warm

(incalzire farfurie) 30-80 50

Defrost 30-60 30

(decongelare)

Proe Dough 30-50 35

(Dospire aluat)

Pizza Cook 160-250 200
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Operatiuni

Mancare sanatoasa (numai pentru modelele aplicabile)

Auto Cook

Cuptorul oferd 20 de programe sandtoase de gdtit. Setdrile de gadtit vor fi ajustate

automat in functie de programul selectat.

1.

Convection

Broccoliflorets

iunijesado
N

pe ecranul principal, selectati
Convection, (Convectie) si apoi
apdsati Dial Knob (buton selectie)
Selectati Healthy Cook (Gdtire
sandtoasd) si apoi apdsati Dial Knob
(buton selectie)

Selectati programul dorit si apoi
apasati Dial Knob (buton selectie)
Pentru informatii detaliate despre
fiecare program, consultati “Healthy
Cook” (Gatire sandtoasd) in “Cooking
Smart” (,Gatit intelligent)"la pagina
47)

Cititi sfatul, selectati Next
(Urmatorul) si apoi apdsati Dial
Knob (buton selectie)

Turnati apa in rezervorul de apd
conform instructiunilor de pe ecran,
selectati Next (Urmatorul), si apoi
apasati Dial Knob (buton selectie)
Pregdtiti mancarea si accesoriile
conform instructiunilor de pe ecran,
selectati Next (Urmdtorul,), si apoi
apasati Dial Knob (buton setectie)
Daca doriti sa incepeti sa gatiti la
un anumit timp, selectati Delay
Start, (Intarziere Start,) si apoi
apdsati Dial Knob (buton selectie)
pentru a seta ora dorita.

selectati START si apoi apdsati Dial
Knob (buton selectie)

Cuptorul oferd 50 sau 70 (pentru modelele Steam cook (Gatire cu aburi) programe
de gdtire automatd. Profitati de aceastd caracteristica pentru a va economisi
timpul sau pentru a scurta perioada de invatare. Timpul de gdtit, nivelul de putere
si temperatura vor fi ajustate in functie de programul selectat.

Convection

Roast

1.

Pe ecranul principal, selectati
Convection (Convectie) si apoi apasati
Dial Knob (buton selectie)

Selectati Auto Cook (Preparare
automatd) si apoi apdsati Dial Knob
(buton selectie)

Selectati categoria, apoi apdsati pe
Dial Knob' (buton selectie)

Selectati subcategoria si apoi apdsati
Dial Knob (buton selectie)

Este posibil ca unele categorii sa nu
aiba subcategorie.

Selectati programul dorit si apoi
apdsati Dial Knob (buton selectie)
Pentru informatii detaliate despre
fiecare program, consultati “Auto
Cook programmes” (Programe
automate)in “Cooking Smart” in, Gatit
inteligent " sectiune de la pagina 40.)
Cititi sfatul, selectati Next (urmatorul)
si apoi apasati Dial ' Knob (buton
selectie)

26 Romana
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7. Selectati greutatea si apoi apasati

Dial Knob (buton selectie)
« Este posibil ca acest pas sa nu se
04kg aplice unor programe.
- Greutatea disponibila diferd in
functie de programul selectat.

8.  Se toarna apa in rezervorul de apa PTTTTESEEE
conform instructiunilor de pe ecran, 4. Setafi timpul
selectati Next (urmdtorul) greutatea
si apoi apdsati Dial Knob (buton

Apdsati — butonul de pe panoul de control
Selectati Timer si apoi apasati Dial Knob (buton selectie)
3. Peecranul temporizatorului selectati + si apoi apdsati Dial
Knob (buton selectie)

- Omiteti acest pas daca addugati temporizatorul pentru

N o=

selectie). Este posibil ca acest pas sa Modificare deja existent
nu se aplice unor anumite programe. _

9. Pregénu mancarea Sl accesoriile 1. ADésatl j— butonul de pe DanoUl de control
conform instructiunilor de pe ecran, 2. Selectati Timer si apoi apasati Dial Knob (buton selectie)
selectati Next (Urmatorul), si apoi 3. Peecranul Temporizator, selectati Temporizatorul pe care
apasati Dial Knob (buton selectie) doriti sd il editati, apoi apasati Dial Knob (buton selectie)

Daca doriti sd incepeti sd gatiti la un
anumit timp, selectati Delay Start,
(intarziere Start,) si apoi apasati Dial
Knob (buton selectie) pentru a seta
ora doritd.

10. selectati START si apoi apdsati Dial
Knob (buton selectie)

o
o
o
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Operatiuni

Stergerea Timerului curétare

1. Apasati — butonul de pe panoul de control

2. Selectati Timer si apoi ap&sati Dial Knob (buton selectie) Pyrolytic (Pirolitic)

3. Pe ecranul Timer, selectati{fijsi apoi apasati Dial Knob (buton selectie) Sistemul de curdtare pirolitic presupune curdtare termicad la temperaturi ridicate.
) s T ; o Arde resturile uleioase si faciliteazad curdtarea manuald.

4. Selectati Delete (Stergere) din partea dreaptd a temporizatorului pe

care doriti s4 il stergeti si apoi apsati Dial Knob (buton selectie) 1. Apasati  — butonul de pe panoul de control '
Selectati Cleaning ( Curatare) si apoi apdsati Dial Knob( buton selectie)

Selectati Pyrolytic (Pirolitic) si apoi apdsati Dial Knob( buton selectie)

Selectati ora si apoi apdsati Dial Knob( buton selectie)

Selectati Next (Urmatorul) si apoi apdsati Dial Knob( buton selectie)

Urmati instructiunile de pe ecran, selectati Next (Urmadtorul) si apoi

apasati Dial Knob( buton selectie)

7. Cititi mesajul de pe ecran, selectati Start si apoi apasati Dial Knob( buton
selectie)

8.  Asteptati pand cand cuptorul se rdaceste, apoi stergeti usa de-a lungul

marginilor sale folosind o carpa umeda.

5. Selectati Done (efectuat) si apoi apdsati Dial Knob (buton selectie)

Utilizare Timer

oOu A WN

1. Apdsati — butonul de pe panoul de control
2. Selectati Timer si apoi apdsati Dial Knob (buton selectie)
3. Selectati start din partea dreaptd a temporizatorului pe care doriti
sa 1l folositi si apoi apasati Dial Knob (buton selectie)
- Odati ce porniti temporizatorul, puteti intrerupe sau anula
temporizatorul..

NOTA /N ATENT

IE ) . L
. ) N - ) . Nu‘atingeti cuptorul deoarece cuptorul devine foarte fierbinte in timpul
Cand timpul s-a scurs pana la un punct setat, un mesaj “Time is up ,,

Timpul a trecut”. apare si o melodie. Selectati OK, apoi apasati butonul programului ) S
Dial Knob (buton selectie) pentru a renunta la mesaj . Pentru a evita accidentele, tineti copiii departe de cuptor.
. Dupa terminarea programului, nu opriti in timp ce ventilatorul de racire

functioneazd pentru a rdci cuptorul.

NOTA

. Odatd ce programul incepe, cuptorul devine fierbinte in interior. Apoi, usa
va fi blocatd pentru sigurantd. Cand programul este complet si cuptorul se
rdceste, usa va fi deblocata.

. Asigurati-va ca ati golit cuptorul inainte de curatare. Accesoriile pot fi
deformate din cauza temperaturilor ridicate din interiorul cuptorului

o
i=}
o
=
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=,
=
=
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Curatare cu abur

Acest lucru este util pentru curdtarea murdadriilor usoare cu abur.

Aceasta functie automata vd economiseste timp eliminand necesitatea

curatarii manuale

1.  Apasati — butonul de pe panoul de control

2. Selectati Cleaning ( Curatare) si apoi apdsati Dial Knob( buton selectie)

3. Selectati Steam Clean ( Curatare cu aburi) si apoi apdsati Dial Knob( buton
selectie)

4. Urmati instructiunile de pe ecran, selectati Next (Urmatorul) si apoi apasati
Dial Knob( buton selectie)

5. Selectati START si apoi apdsati Dial Knob( buton selectie)

A\ AVERTISMENT

Nu deschideti usa nainte de finalizarea programului. Apa din cuptor este foarte

fierbinte si poate provoca arsuri.

NOTA

. Daca cuptorul este foarte murdar cu grasime, de exemplu, dupd prdjire sau
gratar, se recomandd curdtarea manuald cu ajutorul unui agent de curdtare
fnainte de a activa curdtarea cu abur.

. Lasati usa cuptorului intredeschisd cand programul este finalizat. Aceasta
este pentru a permite suprafetei interioare a smaltului sd se usuce bine.

. Tn timp ce cuptorul este fierbinte in interior, curdtarea automata nu este
activata. Asteptati pana la rdcirea cuptorului si incearca din nou.

. Nu turnati apa cu presiune in partea de jos a cuptorului. In caz contrar,
apa se revarsa in fatd.

Decalcifiere

Curatati interiorul generatorului de abur pentru a preveni afectarea calitatii si
gustului alimentelor.

NOTA

ukrwnNe

N

Cuptorul memoreazd durata modurilor asistate de abur si va anunta sa rulati
functia de decalcifiere atunci cand este necesar. Puteti utiliza in continuare
modurile asistate de abur pentru urmdtoarele doud ore fard a rula functia de
decalcifiere. Cu toate acestea, nu puteti utiliza modurile asistate de abur dupd
doud ore, cu exceptia cazului in care rulati si finalizati functia de decalcifiere.
Cand primiti mesajul de notificare, selectati Start now (Iincepeti acum), apoi
apasati butonul de apelare Dial Knob pentru a rula functia Descale (Descalcifi-
care) sau selectati LATER (Mai tarziu), apoi apasati butonul de apelare pentru
a-l amana.

Apdsati == butonul de pe panoul de control

Selectati Cleaning ( Curatare) si apoi apasati Dial Knob( buton selectie)
Selectati Descale ( Decalcifiere) si apoi apdsati Dial Knob( buton selectie)
Selectati Next (Urmatorul) si apoi apdsati Dial Knob( buton selectie)
Urmati instructiunile de pe ecran, selectati Start (Pornire) si apoi apdsati
Dial Knob( buton selectie).

« Dacad primiti un mesaj de notificare cad aveti apa insuficientd, addugati mai
multa apd in rezervorul de apg, selectati OK, apoi apdsati butonul se
selectie DialKnob.

Cand decalcifierea este completd, scurgerea apei este automat realizatd de
cuptor

Odata ce scurgerea este completd, goliti rezervorul de apa

Umpleti rezervorul de apd cu 500 ml apd potabild conform instructiunilor
de pe ecran, selectati OK, apoi apdsati butonul de selectie Dial Knob
pentru a incepe clatirea.

Cand clatirea este completd, goliti rezervorul de apad.

(@]
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A AVERTISMENT

Purtati manusi de cuptor atunci cand manipulati rezervorul de apad.
Folositi numai agenti de decalcifiere care sunt specifici cuptoarelor cu
aburi sau aparatelor de cafea.
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Operatiuni

/N\ ATENTIE

. Nu anulati decalcifierea in timpul procesului. In caz contrar, trebuie s§
reporniti ciclul de decalcifiere si sd finalizati in urmadtoarele trei ore pentru a
activa modurile cu abur.

. Pentru a evita accidentele, tineti copiii departe de cuptor.

. Pentru raportul amestec de apd si agent de decalcifiere, urmati instructiunile
producdtorului solutiei de decalcifiere

Scurgere apa

Dupa ce utilizati modurile cu abur, trebuie sa scurgeti apa rdmasa pentru a preveni
afectarea altor moduri de gatit. De asemenea, daca doriti sa scurgeti din nou in
scopuri de curdtare, utilizati aceasta functie.

— butonul de pe panoul de control

Selectati Cleaning ( Curatare) si apoi apdsati Dial Knob( buton selectie)
Selectati Drain ( Scurgere) si apoi apasati Dial Knob( buton selectie)
Selectati Start(Pornire) si apoi apdsati Dial Knob( buton selectie)
Urmati instructiunile de pe ecran, selectati OK, si apoi apdsati Dial Knob
(buton selectie)

« Cuptorul scurge apa de la generatorul de abur catre rezervorul de apa.
6. Cand scurgerea este completd, goliti rezervorul de apa.
« Dupad golirea rezervorului, curatati-I inainte de a-l readuce in cuptor.

Apdsati —

uakscwNe

A\ AVERTISMENT
. Purtati manusi de cuptor cand manipulati rezervorul de apad.

. Nu scoateti rezervorul de apa in timpul scurgerii.

NOTA

Odatad ce cuptorul incepe scurgerea apei, vad rugam sa asteptati pana la
finalizarea Programului de scurgere

30 Romana

Setari

Apdsati —— butonul de pe panoul de control, selectati Settings,( Setari))
si apoi apdsati Dial Knob( buton selectie) pentru a schimba diferite setari pentru
cuptor. Va rugam sa consultati tabelul urmdtor pentru descrieri detaliate.

Meniu Submeniu Descriere
Wi-Fi Puteti activa sau dezactiva conexiunea Wi-Fi.
Puteti conecta cuptorul la aplicatia SmartThings
printr-o conexiune Wi-Fi. Cand cuptorul este
Conexiune usoars conectat, puteti utiliza aplicatia SmartThings pentru
e ’ a verifica starea cuptorului si / sau a-l controla de pe

un dispozitiv mobil.

Selectati Activate( Activare), apoi apasati butonul de
selectie Dial Knob pentru a permite centrului de
service/ call center sa va acceseze la distanta
cuptorul pentru a verifica informatiile interne

Management
la distanta

NV75T8879RK_EU_DG68-01258C-00_EN.indd 30

2020-02-26 R 11:44:50



Meniu Submeniu Descriere Meniu Submeniu Descriere
Brightness Puteti modifica luminozitatea afisajului Volume (Volum) Puteti regla volumul cuptorului.
(Luminozitate)
— - - Puteti regla duritatea apei pe care o utilizati
Screen saver Puteti activa sau dezactiva Imaginerea de fundal pentru modurile cu abur
(Imagine de NOTA Water hardness : iAOf(tjf Up 2025220489”7 (Pana la 120 ppm)
fundal) . . . < (Duritate apd) + Medium: - ppm
Imaginea de fundal este 0 functie care afiseaza « Medium-Hard: 240-350 ppm
data si ora pe ecran daca nu existd setare Hard: O 350 te 350
pentru 0 anumitd ora in starea de asteptare. > fard: Over ppm (peste ppm)
ok Ters Depanare Puteti verifica depanarea.
; Puteti selecta tema de fundal a ceasului. P -
Display (magine finda) ceas - —— I(-lelp t) Ghid prima Puteti verifica instructiunile simple despre
(Afisaj) Puteti seta durata de timp inainte de SUpOrt | utilizare utilizarea de baza a cuptorului.
’ pornirea imaginii de fundal
i} Model cuptor Puteti verifica modelul cuptorului
_ 5 NOTA - , i} ,
Timeout (pauzad) _ _ SW version Puteti verifica versiunea curentd a softului.
+ Consumul de energie poate creste in functie de | (caracteristici Cand aveti software nou disponibil, butonul
setare. ADbOUt device | software) de actualizare SW va apdrea pe acest meniu
. Cand timeout este setat la "Always on", (,Intot- ( ezpre)?
deauna aprins”) luminozitatea ecranului LCD se produs ) )
schimbd automat la nivelul 2 dacd nu exista nicio Legal information Puteti verifica informatiile legale
actiune timp de 3 minute.
one imp o Demo mode (Mod demo/ test) | Puteti activa sau dezactiva modul Demo
?_utorpstitc dats ?51 _ Puteti activa sau dezactiva pentru a actualiza
me etare Data sl H H 2 At
ors in mod automay |OF@ de pe internet.Trebuie sa fiti conectat la Lock (Blocare)
retea Wi-Fi
Select time zone Puteti selecta fusul orar. (Trebuie s& dezactivati Puteti bloca panoul de control pentru a preveni orice operatie neintentionata.
(Selectati fusul orar)  |data si ora automate.) . Pentru a activa functia Blocare, atingeti butonul — de pe panoul de
. - - — control, selectati Lock, apoi apasati butonul de selectie Dial Knob.
Date & time . |Puteti seta manual o datd. (Trebuie sa dezac- ' T o o . . .y
d d . ! . o p—
(Dats & Or3) Set date( Setare data) tivati data si ora automate.) Pentrp a de;actwa functia B!ocare, atingeti lung — butonul pana cand
: . S vedeti mesajul the "Control is unlocked." ,Controlul este deblocat
Set time (Setare ord)  |Puteti seta manual ora. (Trebuie sa dezactivati
data si ora automate.)
S ) - |Puteti selecta formatul orei din formatul de 12
electati formatul orei
sau 24 de ore.
Language (limb3) Puteti selecta limba pentru afisaj

Romana 31

NV75T8879RK_EU_DG68-01258C-00_EN.indd 31

2020-02-26 R 11:44:50

o
O
o
=
Q)
=
(=
=




Gatit inteligent

Preparare manuald Coacere

Va recomanddm sa preincalziti cuptorul pentru cele mai bune rezultate

NV75T8879RK_EU_DG68-01258C-00_EN.indd 32

‘A AVERTISMENT privind acrilamida

32 Romana

Acrilamida produsd in timpul prepardrii alimentelor cu amidon, de exemplu chipsuri, Alimente Accesoriu Nivel TnTclglgi(:e Temp. (°C) [():;itf
cartofi prdjiti si paine, poate provoca probleme de sandtate. Se recomanda prepararea - > 3 .
acestor alimente la temperaturi scizute si evitarea prepararii excesive, a intaririi sau a Pandispan Graztgr,zl;orma 2 160-170 35-40
arderii. 4] cm
Chec marmorat Grdtar, formad 3 E 175-185 50-60
/N ATENTIE pentru guguluf
Alimentele perisabile (precum laptele, oudle, pestele, carnea de vitd sau de pasdre) nu Tarta Gratar, forma 3 190-200 50-60
trebuie sd rdmand in cuptor timp de peste 1 ora inainte de inceperea gatitului si trebuie pentru tartd
scoase prompt de indata ce prepararea s-a incheiat. Consumul de alimente alterate poate jn 220 cm
duce la toxiinfectii alimentare. Prdjiturd din Tava universald 2 E 160-180 40-50
B aluat cu fructe
NOTA si firimituri
« Preincdlzirea este recomandatd pentru toate modurile de preparare dacd nu se crocante
specifica altfel in ghidul de preparare. Fructe macinate Gratar, vas 3 170-180 25-30
o « (and folositi modul Gril eco, asezati mancarea in centrul tdvii accesoriu. termorezistent
= 22-24 cm
~ . . . e .e
= Sfaturi utile privind accesoriile Briose Tava universald 3 180-190 30-35
(o Cuptorul dvs. este livrat cu mai multe accesorii. Este posibil sd constatati cd unele -
) accesorii lipsesc din tabelul de mai jos. Cu toate acestea, chiar dacd nu primiti toate Lasagna . Gratar, Yis . 3 190-200 25-30
=l accesoriile mentionate in acest ghid de preparare, puteti folosi ce aveti, obtinand aceleasi er;;?rzejfr;n
rezultate.
« Tava pentru copt si tava universald sunt interschimbabile. Bezele Tava universala 3 80-100 100-150
« Atunci cand gatiti alimente uleioase, va recomandam sa asezati o tava sub suportul Sty Gratar, recipiente 3 170-180 20-25
de sarma pentru a colecta reziduurile de ulei. Daca primiti grdtarul platou, il puteti pentru sufleu
folosi impreuna cu tava. o ‘ , Placinta dospitd | Tava universala 3 150-170 60-70
« Daca primiti tava universala sau tava ultraadanca, sau ambele, o puteti folosi pe cea cuU mere
mai adanca pentru alimente uleioase. Pizza de casa, Tava universala 2 [ 190-210 10-15
1-1,2 kg
Aluat pufos Tava universala 2 180-200 20-25
inghetat, umplut
Quiche Gratar, vas 2 @ 180-190 25-35
termorezistent
22-24 cm
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: ; : Tip de . Durata q f ] Tip de 3 Duratd
Alimente Accesoriu Nivel | . Sire | Temp. (O (min) Alimente Accesoriu Nivel incalzire Temp. (°C) il
Placinta cu mere Gratar, formd 2 160-170 65-75 Carne de pasdre (pui/ratd/curcan)
620cm Pui, intreg, Grétar + 3 200 65-80 *
Pizza rece Tava universala 3 180-200 5-10 1,2 kg™ Tava universald 1
(pentru a colecta
scurgerile)
Prepararea fripturilor Buciti de pui Gratar + 3 200-220 | 25-35
, . _ Tip de o Durats Tava universald 1
Alimente Accesoriv | NVel | socxgire | TP (O] in) Piept de rat3 Gréitar + 3 200210 | 20-30
Carne (vitd/porc/miel) Tava universala 1
Muschi de vitd, Gratar + 3 160-180 | 50-70 (CUAEEIR G, Gratar + 3 180-200 | 120-150
1kg Tava universal3 1 intreg, 5 kg Tava universala 1
Cotlet de vitel Grétar + 3 160-180 | 90-120 Legume
cu os, 1,5 kg Tava universala 1 Legume, 0,5 kg Tava universald 3 220-230 15-20
Friptura de porc, gratars |3 200210 1 50-60 Cartofi copti, | Tavauniversals | 3 190-200 | 40-50
1 kg Tava universala 1 jUMAtati, 0.5 kg
Bucatd mare de Grdtar + 3 160-180 100-120 Peste
carne de porc, Tava universala 1 :
1 kg File de peste, la Grdtar + 3 200-220 20-30
PuIpa de miel cu Gratar + 3 170-180 | 100-120 cuptor Tava universald !
os, 1 kg Tava universala 1 Peste fr|pt Gratar + 3 180-200 30-40
Tava universald 1

*Verificati dupd 2/3 din timpul de gatit.
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Gatit inteligent

Grilling/ Gratar Alimente congelate, gata preparate

Va recomandam sa preincdlziti cuptorul folosind modul Large grill (Grill mare.) Tind DUrats
Intoarceti-va dupd jumatate de timp Alimente Accesoriu Nivel | . P2 | qemp (o) uratd
incalzire (min.)
Alimente Accesoriu Nivel AT'? d.e Temp. (°C) Dur.ata Pizza congelatd, Gratar 3 200-220 15-25
incdlzire (min.) 0,4-0,6 kg
Paine Lasagna congelatd Grdtar 3 |:| 180-200 45-50
Paine prdjitd Gratar 5 250-270 2-4
- . ; Cartofi congelati la | Tava universala 3 220-225 20-25
Sandvisuri cu Tavad universald 4 |f| 200 4-8 cuptor
branza P
Crochete congelate | Tava universald 3 220-230 25-30
Carne de vita g
Friptura * Gratar + 4 E‘ 240-250 15-20 Camembert Gratar 3 190-200 10-15
Tav4 universald 1 congelat
Burgeri * Gratar + 4 250-270 13-18 Baghete congelate Gratar + 3 190-200 10-15
Tavd universals 1 Cu topping Tava universala 1
g" Carne de porc Crochete de peste Gratar + 3 190-200 15-25
5 Cotlete de porc Gritar + 4 250-270 15-20 congelate Tava universald | 1
o Tavd universals 1 Burger de peste Gratar 3 180-200 20-35
) - " congelat
3 Carnati Gratar + 4 260-270 10-15
Tava universald 1
Carne de pasdre
Piept de pui Gratar + 4 230-240 30-35
Tava universald 1
Ciocanele de pui Gratar + 4 |i| 230-240 25-30
Tava universald 1

“Intoarceti dupa 2/s din durata de preparare.

34 Romanad
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Steam assisted mode ( Mod asistat de abur)

Cu aceasta functie activatd, cuptorul genereazad abur si se distribuie uniform in
interiorul compartimentului de gdtit, acoperind intreaga zond, toate rafturile si
toate colturile. Asta ajuta pentru a rumeni mancarea, oferind un aspect crocant la
exterior si suculent in interior. Umpleti rezervorul cu apa potabild pana la linia
maxima si selectati un nivel de abur care se potriveste cel mai bine retetei tale.

Steam Convection
Va recomanddm sa preincdlziti cuptorul pentru modul coacere cu abur

- ) Nivel Temp. Timp
Preparat Accessorii Nivel - €0 i
Chifle Tava Universald 3 Low 180-190 | 10-20
Croissant Tava Universala 3 Low 180-190 | 10-20
Paine alba Gratar 24 cm 2 Med |180-190 | 30-40
loaf cake tin
Paine cu Gratar 24 cm
cereale mixte loaf cake tin 2 Med 180-190 | 30-40
Aluat foietaj Tava Universald 3 Low 180-190 | 15-20
Tarta vanife si
caramel Gratar 3 High 120-130 | 20-30
Cheese cake Gratar 3 Med | 150-160 | 55-65
Baghet * Tavad Universald 3 High 180-200 | 25-35
Pizza aluat congelat Tava Universala 3 Med 190-210 | 15-25

Low = Scdzut, Med = Mediu, High = Tnalt

* Pentru Bagheta este necesar aburului doar la inceputul coacerii. Va recomandam
sa utilizati modul de convectie cu abur timp de 10 minute si sa utilizati modul de
convectie cu aceeasi temperatura in timpul de coacere ramas.

Steam Top Heat + Convection

Va recomandam sa reglati modul de gatit dupd jumadtate din timpul de gatit,
pentru a indepdrta aburul pentru o textura crocantd. Va recomanddm sa utilizati
Top Heat +Convection mode sau Convection mode si mentineti temperatura

Preparat Accessorii Nivel aNtI)\lﬁl Te(r%). Irlnn?r?)
Carne de porc Cratar + 3 i i
(crackling), 1.2 kg Tava Universala 1 Med 170-180] 90-120
Pui, intreg, Gratar+ 2 Med |[190-200| 55-65
2k Tava Universala 1
1.2 kg
s : Gratar + 4
Bucdti de pui Tava Universala 1 Low 210-220) 25-35
Piept de ratd Gratar + 4 Low |170-180! 15-25
Tava Universala 1
ratd, intreag, 2.5 kg~ Cre@r+ 42 Med |170-180100-120
Tava Universala 1
Curcan mic, intreg, | o9 2 Med |180-200]120-150
Tava Universala 1
40Kkg
Gratar + 4
Peste intreg 0.5 K8 " Tava Universala | 1 Med 1170-150) 20-30
File de peste * Gratar + 4 low |190-200| 15-25
Tava Universala 1

Low = Scdzut, Med = Mediu, High = Tnalt

*Va recomandam sd utilizati modul Steam Top Heat + Convection in timpul
gatitului pentru o textura umedad
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Gatit inteligent

Steam Bottom Heat + Convection

Va recomanddm sa preincdlziti cuptorul, modul abur, pentru coacere crocanta

NOTA

Nivelul A se refera la un raft exclusiv pentru recipientul cu abur. Vezi Accesorii

36 Romanad

i i sectiunea de la pagina 14 pentru locatia exactad a nivelului A.
Preparat Accessorii Nivel Nivel | temp. o) T'”.“e ' pag P '
abur (min.)
- N N - N Pro-Roasting
Pizza de casa Tava Universala 2 Med 190-200 15-20 . . N e A N
‘ - . - Acest mod include un ciclu de incalzire automata pana la 220 ° C. Incdlzitorul de
Pizza Tava Universald| 2 Med 190-210 | 15-20 sus si ventilatorul de convectie functioneaza in timpul procesului de g&tire a
Quiche/ Tartad Cratar 2 Low 180-190 25-35 carnii. Dupa aceasta etapd mancarea este gatita usor de temperatura scdzuta de
Rulouri de paine Tava Universalal 2 Low 180-190 | 15-25 presglecﬂe. uAcest proces se face in t'|mp ce mcqlzmoarele superioare si inferioare
- functioneazd. Acest mod este potrivit pentru fripturi de carne si pasari de curte.
Foccacia Gratar 2 Low 200-210 15-25
Low = Scazut, Med = Mediu, High = Inalt Preparat Accessorii Nivel Temp. (C) | Time (hrs)
Steam Cook (applicable models only) Gratar + 3
Gatire cu aburi (doar pentru anumite modele) Friptura de vita i u 80-100 3-4
b - o e . . Tava Universala 1
Acest mod Steam Cook va permite sa utilizati o0 gama larga de retete.
Asigurati-va ca utilizati recipientul cu abur si fixati rezervorul cu apa potabild . 5 Gratar + 3
pand la linia maxima. Friptura de porc Tava Universald 1 80-100 4-5
g‘ Preparat Accessorii Nivel Time (min.) Fripturs de miel Gr?tar + ) 3 80-100 3.4
= Broccoli Recipient cu abur A 10-15 Tavd Universala 1
S N
o Legume feliate (dovlecei, . i Piept de ratd Gr?tar * . 3 80-100 2-3
=4 Sparanghel verde Recipient cu abur A 15-20
Sparanghel alb Recipient cu abur A 15-20
Fasole verde Recipient cu abur A 15-20
Varza de Bruxelles Recipient cu abur A 15-20
Jumadtati de cartofi curdtati Recipient cu abur A 25-35
File de peste Recipient cu abur A 15-25
Midii Recipient cu abur A 10-20
Creveti Recipient cu abur A 10-20
Piept de pui Recipient cu abur A 20-30
Oua fierte Recipient cu abur A 13-18
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Dual cook (Gatire a doua preparate in acelasi timp)
Tnainte de a utiliza functia de gatit Dual Cook, introduceti separatorul in cuptor.

Iti recomandam sd preincadlziti cuptorul pentru cele mai bune rezultate.

Urmatorul tabel prezinta 5 ghiduri de gatit duale pe care le recomanddm pentru
gatit, rumenire, coacere. Folosind functia de gatit dublu, veti putea sa gatiti
principalul fel de mancare si garniturd sau fel principal si desert simultan.

. Folosind functia de gatit dublu, timpul de preincalzire poate fi prelungit.

Nr.ri Zona Preparat | Accessorii | Nivel | Incalzire Teronp. Durfata
O (min.)
Pulpe de pui Gratar 4
Superioard +tava 5 4 230-250 | 30-35
universala
4 u
Lasagne Gratar
Moot | 0T | 2224cm |1 190-200 | 30-35
oven dish
) Gratar 4
Swpercars | File de +tava 210-230 | 15-20
peste : - 4
5 universala
. Patiserie tava
e | are oniversals | 1 170-180 | 25-30

Nr. | Zone Preparat | Accessorii | Nivel | Incalzire Ter;np. Durgta
0 (min.)
Grdtar
Superioars | Pandispan @2526cm| 4 160-170 | 40-45
tin
1
Pizza de casd, 2
Inferioard | 1.0-1.2 kg I?l\i/\?ersalé 1 190-210 | 13-18
Legume bine 5 —
Superioars | pacyto G 220-230 | 13-18
2 0.4-0.8 kg
) ) Gratar
. N ) B} B
Infericard | Placintd cu mere @ 20 cm tin 1 165-175 | 70-80
Superioar | | e o s | 4 230-240 | 13-18
3 Cartofi gratinati,| Gratar
Inferioard | 1.0-1.5 kg 22:24cm | 1 180-190 | 45-50
oven dish
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Gatit inteligent

De asemenea, puteti utiliza doar zona superioard sau doar zona inferioard pentru : :
- A o . . A o . . N Nivel Temp. Timp
a economisi energie. Timpul de gatit poate fi extins cand utilizati zone separate. Preparat| Accessorii | Nivel | Incdlzirea abur €O iy
Va recomandam sd preincdlziti cuptorul pentru cel mai bune rezultate. -
Cheese . )
o Cake Grétar 1 [N Mediu |150-160| 60-70
Superioara
Bread rolls | Tava .
. : - : : : i . < 1 G Scazut |180-190| 15-25
Preparat Accessorii Nivel | Incalzirea| Temp. (C) | Time (min. (Chifle) Universald l:l"
Broccoli * ini <
Cartofi Gratar g{(ba&ment A NS} - - 10-15
gratinati 22-24 cm 4 160-170 40-50
vas cuptor 3 ini
Biscuiti jcuargz”aotﬁat[e)(*e ggﬁlrplem A ) ) ) 25-35
ISCUTH Tavd Universald| 4 180-190 30-35
Lasagne Gratar Recipient A N - - 15-25
22-24 cm 4 180-190 25-35 Peste file * | abur
vas cuptor N
ot & . Qué fierte * g&gﬁlrplent A S ; ) 13-18
Pulpe de puij * |Gratar + . B
Tavd Universald| 4 E‘ 230-250 30-35
NOTA
* Do not preheat the oven. 0
o . Nivelul A se refera la un raft exclusiv pentru recipientul cu abur. A se
Inferioara consulta meniul Accesorii sectiunea de la pagina 14 pentru locatia exactd
; - a nivelului A.
. : N Nivel Temp. Tim ) o ) .. ) )
Preparat| Accessorii | Nivel | Incdlzirea abur (°C§) (mir?) . Disponibilitatea modurilor de gdatit depinde de modelul cuptorului.
Gradtar
Dutch loaf
cake (cheg) | 24 cm loaf | 1 - 170-180 | 50-60
cake tin
Placintd Gratar
® . - ,
mere 520 cmtin| L 160-170 | 70-80
Pizza de Tavs
casa Universals| 1 - |190-210] 15-20
1.0-1.2 kg
. Tava
Croissants | \jhiversaly| 1 @ Low |[180-190| 15-20
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Eco Convection Meat probe ( sonda temperatura carne)
Acest mod foloseste sistemul de incdlzire optimizat, astfel incat sa economisiti - >
energie in timpul gatitului. Pentru aceste categorii nu trebuie preincalzit cuptorul Categorie Temperatura centru (0)
inainte de a gati pentru a economisi mai multd energie Rare (in sange) 45-50
Preparat Accessorii Nivel | Temp. ) |Timp (min) Carne de vita/Miel | Medium (mediu) 55-60
Desert de mere , Gratar 24 cm Well done (foarte bine) 65-70
2 160-180 60-80
0.8-1.2 kg vas cuptor Porc 80-85
Cartofi copti Tavs Universals 5 190-200 20-80 Pdsari de curte 85-90
0.4-0.8 kg
Carnati Gr?tar + ) 3 160-180 20-30
0.3-0.5 kg Tava Universala 1
EhpsLr) Gonzelsits. Tava Universala 3 180-200 25-35
0.3-0.5 kg
Cartofi wedges :
: Tava Universala 3 190-210 25-35
congelati, 0.3-0.5 kg univers a
File de peste Gratar + 3 =
0.4-0.8 kg Tavd Universald 1 200-220 | 30-40 =
File de peste crocant, Gratar + 3 :i
0.4-0.8 kg Tava Universald 1 200-220 3045 ?‘g
File de vita Cratar + 2 -
0.8-1.2 kg Tava Universald 1 180-200 6575
Legume rumenite Tava Uni 13 3 200-220 25-35
0.4-06 kg ava Universald - -
Romana 39
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Gatit inteligent

Auto Cook programmes (programe automata)

/N\ ATENTIE

Alimentele care se pot strica usor (cum ar fi laptele, oudle, carnea fi sau pdsarile
de curte) nu ar trebui sd stea in cuptor mai mult de 1 ord inainte de inceperea
gatitului si ar trebui indepdrtate imediat dupd ce gdtitul s-a terminat. Consumul
de alimente stricate poate duce la imbolndvire.

Single cook

Tabelul urmator prezintda 50 de programe automate pentru gatit, prajire si
coacere.

Contine cantitdtile , intervalele de greutate si recomandadrile corespunzdtoare.
Modurile si orele de gatit au fost pre-programate pentru confortul dvs.

veti gasi cateva retete pentru programele automate in cartea de instructiuni.

A\ AVERTISMENT
Folositi intotdeauna manusi de cuptor in timp ce scoateti alimente.

1. Bakes & Bakery (Coacere & Produse de patiserie)

Programele Auto Cook includ preincdlzirea in timpul coacerii si afiseaza
progresul de preincalzire. Porniti programul, dupd preincdlzire anuntata prin
sunet de averizare , introduceti alimentele.

Folositi intotdeauna manusi de cuptor in timp ce scoateti alimente.

Va recomandam vasul rezistent la cuptor de 22-24 cm care poate rezista la
caldura (pand la 300 ° C) si realizate din sticld sau sticld ceramica..

Preparat Greutate (kg) Accessorii Nivel
0.8-1.2 Grdtar 3
Vegetable gratin Pregdtiti legume gratinate folosing un vas pentru cuptor

de 22- 24 cm. Porniti programul, un sunet se aude dupa
preincalzire, apoi puneti vasul in centrul raftului.

Legume gratinate

12-15 | Gritar | 3

Pasta bake
( paste la cuptor)

Pregatiti paste folosing un vas pentru cuptor de 22- 24
cm. Porniti programul, un sunet se aude dupad preincdl-
zire, apoi puneti vasul in centrul raftului

10-15 | cratar | 3

Pregatiti lasagne folosing un vas pentru cuptor de 22-

Lasagne - N
24 c¢cm. Porniti programul, un sunet se aude dupad
preincdlzire, apoi puneti vasul in centrul raftului

12-15 | Gritar | 3

Ratatouille Puneti ingredientele pentru Ratatouille in caserola cu capac.

Porniti programul, un sunet se aude dupad preincdlzire, apoi
puneti vasul in centrul raftului. Coaceti acoperit. Se amesteca
Inainte de servire

Pies & Pastry (Pldcinte si patisserie)

Preparat Greutate (kg) | Accessorii | Nivel

Coacere

1.2-1.4 | cratar | 2

Pregdtiti placinta cu mere folosing un vas pentru cuptor
de 22- 24 cm. Porniti programul, un sunet se aude dupa
preincdlzire, apoi puneti vasul in centrul raftului.

Apple pie

10-15 | Grétar | 3

Pregdtiti cartofi gratinati folosing un vas pentru cuptor
de 22- 24 cm. Porniti programul, un sunet se aude
dupa preincalzire, apoi puneti vasul in centrul raftului

Potato gratin
(Cartofi gratinati)

0.3-0.4 | Tava Universa|é| 3

Pregdtiti cornuri (aluat gata raci/ preparat). Puneti hartie
de copt pe tava universald. Porniti programul, un sunet se
aude dupa preincdlzire, apoi introduceti tava in cuptor.

Croissants *

40 Romand
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Preparat

Greutate (kg) Accessorii Nivel

Preparat

Greutate (kg) Accessorii Nivel

Apple puff pastry *
Aluat foietaj mere *

0.3-04 Tava Universala 3

Puneti produse de patiserie din mere pe hartie de copt pe
tava universald. Porniti programul, dupd semnalul sonor
de preincalzire, apoi introduceti tava in cuptor

Walnut bread *
Paine cu nucd *

Tava Universala 3

1.0-11

Pregatiti aluatul ca 4 bucati si distribuiti-l pe tava univer-
sald.

Fruit flan base
Tartd cu fructe

0.4-05 Gratar | 3

Puneti aluatul intr-un vas de copt negru de metal dupa ce
ati dat cu unt baza vasului. Porniti programul, dupd
semnalul sonor de preincdlzire, apoi punetivasul pe centrul
raftului.

Bread roll*
(Chifla)

0.3-05 Tava Universala 3

Pregadtiti rulouri (aluat gata rdcit). Puneti hartie de copt pe
tava universald. Porniti programul, dupd semnalul sonor de
preincdlzire, introduceti tava in cuptor.

Quiche Lorraine

12-15 Gritar | 2

Cakes & Desserts (Prdjituri si deserturi)

Pregatiti aluatul de quiche, puneti-I intr-un vas de quiche
rotund cudiametru de 22-24 cm. Porniti programul, dupad
semnalul sonor de preincalzire,addugati umplutura si
puneti vasul in centrul raftului.

Madeleines

0204 Gratar | 3

Fruit crumbles

0.8-1.2 Gratar 3

Puneti fructe proaspete (zmeurd, mure, felii de mere sau
felii de pere) in vasul de cuptor de 22-24 cm. Distribuiti
bucatile mdruntite deasupra Porniti programul, dupa
semnalul sonor de preincadlzire,puneti vasul in centrul
raftului.

Puneti aluatul in formele de madeleina .Start program,
dupad semnalul sonor de preincdlzire, adaugati umplutura si
puneti vasul in centrul raftului.

Bread ( Paine)

Scones
Biscuiti

0506 | TavaUniversala| 3

Puneti biscuiti (5-6 cm diametru) pe hartie de copt pe tava
universald. Porniti programul dupd semnalul sonor de
preincdlzire introduceti tava in cuptor.

0.6-0.7 Gratar | 2

Pregatiti aluatul si puneti-I intr-un vas de copt dreptunghi-

Sponge cake

05-06 | cratar | 3

Pregatiti aluatul si puneti-l intr-o formd de copt rotundad din

White bread loaf * 4|31 din metal negru (lungime 25-30 cm) Start program, Cozonac metal negru cu diametrul de 25-26 cm. Porniti programul,
Paine alba dupa semnalul sonor de preincalzire, puneti vasul in centrul dupa semnalul sonor de preincdlzire, puneti vasul pe
raftului. centrul raftului.
_ _ 0.8-0.9 | Gritar | 2 07-08 Gratar | 2
Mixed grain bread Pregdtiti aluatul si puneti-l intr-un vas de copt dreptunghi- Marble cake Pregatifi aluatul si puneti-I intr-o forma rotunda de metal

loaf * (Paine cu
cereale mixte )

ular din metal negru (lungime 25-30 cm) Start program,
dupa semnalul sonor de preincdlzire, puneti vasul in centrul
raftului.

(Chec marmorat)

sau din alt material pentru cuptor. Porniti programul, dupad
semnalul sonor de preincdlzire, puneti vasul pe centrul

raftului.

Baghete *

06-07 | TavaUniversald| 3

Pregatiti aluatul ca 2 bucati si puneti-l pe tava universald.
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Gatit inteligent

Preparat Greutate (kg) Accessorii Nivel 2. Roast (Fripturd)
0.7-08 Grat 5 Va recomandam carne proaspdtd rece, din pdsdri de curte si peste pentru un gust
/Y ratar mai bun. Recomandam dezghetarea temeinica a ingredientelor congelate dac3 le
Pregatiti aluatul si puneti-I intr-un vas de copt dreptunghi- folositi. Auto programele nu includ preincalzirea si intoarcerea preparatelor. Dar
Dutch loaf cake ular din metal negru (lungime 25-26 cm). Porniti program- puteti verifica dupd jumatate de timp pentru rezultate mai bune, daca doriti.
(Cheo) ul, dupa semnalul sonor de preincélzire apoi puneti vasul
be centryl raftulyi. y Preparat Greutate (kg) Accessorii Nivel
0.8-09 | Gratar | 2
Cheesecake * Pregatiti aluatul si puneti-I intr-o forma de copt rotundd CaE
din metal negru (20-24 cm) Porniti programul, dupad Cratar 2
semnalul sonor de preincalzire apoi puneti vasul pe o 0.8-2.0 —— -
centrul raftului. Roast sirloin of 5 Tava Universald 1
0.7-08 | Gratar | 3 Peef . (Filet de vitd rcondimentati carnea de vitd i 1&sati-o la frigider timp de
Brownies (Briose) rlgt 1 oré. Puneti pe gratar partea cu grasime in sus.
’ Pregatiti aluatul folosind un vas pentru cuptor de 22-24
cm. Porniti programul, dupd semnalul sonor de preincal- Gratar 2
zire apoi puneti vasul pe centrul raftului. 0.8-2.0 T ”
| ced Tava Universald 1
*Umpleti rezervorul cu apa potabild pana la linia maxima pentru gatit cu abur ggef *C*?Forigturgadsé Condimentati carnea de vita si lasati-o la frigider timp de
o vits gatita lent ) 1 ord. Puneti pe gratar partea cu grdsime in sus.
= Grdtar 4
5 , 0.4-0.8 —— -
= Cotlete de miel cu Tava Universald 1
) ierburi Marinati cotletele de miel cu ierburi si condimente si
= puneti-le pe gratar.
Gratar 3
. : 0.8-2.0 —— -
Pulpa de miel cu Tava Universald 1
0s ™ —— - -
Marinati mielul si puneti-I pe gratar.
) Gratar 3
Roast pork with 0.8-2.0 - - -
crackling ** Tava Universalad 1
Puneti friptura de porc cu partea grasa In partea superioara
pe gratar
Gratar 3
0.8-1.2 —— -
Coaste de porc Tava Universala 1

Puneti coastele de porc pe gratar.
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Preparat Greutate (kg) Accessorii Nivel Preparat Greutate (kg) | Accessorii | Nivel
Pasari de curte Peste
08 1s Gratar 2 File de péstriv, capt 03-07 | Tava Universala| 4
Tava Universald 1 Puneti pastrav file cu pielea in sus pe tava universald.
Pui, intreg*/** Clatiti si curdtati puiul. Asezonati puiul cu ulei si condi- Gradtar 4
mente.Puneti-| cu pieptul in jos pe raft. Puneti sonda de 0.3-0.7 - "
carne in zona cea mai groasa. Pastrav Tavd Universala 1
- Clatiti si curatati pestele.
Gratar 4 ) e - )
Piept de pui 0.5-09 — - Asezonati cu suc de |dmaie, sare si ierburi
Tava Universalad 1
Marinati pieptul de pui si puneti-| pe raft. 0.3-0.7 Tava Universala 3
Gratar 4 Sole (Talpad)
Pulpd de pui 0.5-0.9 — " Puneti pestele curdtat pe hartie de copt pe tava universald
Tava Universalad 1
Se asezoneaza cu ulei si condimente si se pune pe raft. 03-0.7 Gratar 4
Grétar 3 Somon/ file de Tavd Universala 1 a
1.0-1.3 ST i cLrRtat fleur = : ax
Tava Universala 1 e C.Iat|t,|. Si cura.t,a’u fileurile sau bucdtile de somon. Puneti =
Aripi de pui* CIati{i si curatati puidl Asegonat_i pUILI U Ulei 51 B fileurile cu pielea in sus pe raft. %
condimente. Puneti-I pe grdtar si pe tava universala si *Umpleti rezervorul cu apd potabild pand la linia maxima pentru gatit cu abur. &
apoi gatiti. ** Utilizati sonda pentru carne in partea cea mai groasa a carnii. o
Gratar 2
1.5-2.7 —— -
Rats, intreagd*/* Tava Universala 1
Clatiti si curdtati rata. Asezonati rata cu condimente.
Puneti-I cu pieptul in sus pe raft si pe tava universala.
Puneti sonda de carne in cea mai groasa zond
03-07 Grdtar 4
Piept de rata o Tava Universald 1
Puneti pieptul de rata cu zona groasa in sus pe raft
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Gatit inteligent

4. Gata preparate
Programele auto nu includ preincalzirea

3. Side Dishes( Garnituri)
Programele auto nu includ preincalzirea. Folositi legumele proaspete

(o)
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=
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=
-
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&
o
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Preparat Greutate (kg) Accessorii Nivel
03-07 Tavd Universald 4 Preparat Greutate (kg) Accessorii Nivel
Roast vegetables Clatiti si pregatiti felii de dovlecei, vinete, piper, ceapa si Frozen oven chips 0.3-07 Tavd Universala 3
(Legume la cuptor) rosii cherry. Asezonati cu ulei de masline, ierburi aromate (chipsuri congelate) | pistribuiti uniform chipsurile de cartofi congelate pe tava.
si condimente. Distribuiti uniform pe tava. - -
Frogen ?Ot?t% 0.3-0.7 | Tavé Umversalé| 3
7 N < wedges(carto ———— - - -
Stuffed tomatoes 0.3-0.7 | Tavd Un|versa|a| 3 wedges congelati) | Distribuiti uniform cartofi wedges congelati pe tavé
Rosii umplute Clatiti si taiati rosiile in jumatati. Umpleti cu amestec (de 0307 | orat | 3
exemplu, orez, carne tocatd de vitd) si puneti-I pe tava. Erozen Iasagnal - 0. ratar
— - dsdgna CoNEElata) | pynetj lasagna congelata in vasul cuptorului si apoi pe
0.3-0.7 | Tava Uanersa|a| 3 grétaru| CUDtOFUlUi

Cartofi wedges

Clatiti si tdiati cartofii. Addugati ulei de madsline, ierburi si
condimente. Distribuiti uniform pe tava si gatiti.

Baked potato halves
Jumatdti de cartofi
la cuptor

0.5-0.9 | Tavd Universa|é| 3

Tdiati cartofii mari (fiecare 200 g) in jumatati pe lungime.
Puneti cu partea tdiatd in sus pe tava universald si
addugati masline, ulei, ierburi si condimente.
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5. Pizza & Dough (Aluat de pizza)

Programele Auto Cook includ preincalzirea in timpul coacerii si afiseaza progresul
preincdlzirii. Porniti programul, dupd preincdlzirea se aude semnalul sonor,apoi,
introduceti alimentele. Utilizati intotdeauna mdnusi de cuptor in timp ce scoateti
alimentele din cuptor

Preparat Greutate (kg) Accessorii Nivel

0.3-0.7 Gratar 3

Frozen pizza Porniti programul, dupa preincalzire se aude semnalul sonor

( Pizza Congelatd) apoi puneti pizza congelata pe mijlocul gratarului.

0.8-1.2 Tava Universald 2

Pregatiti pizza de casd cu aluatul de drojdie si puneti pe
tava universala. Greutatea include aluatul si topping, cum
ar fi sos, legume, suncad si branzad. start program, dupad
preincdlzire se aude un sunet, apoi puneti tava in cuptor.

Homemade pizza
( Pizza de casd)

Calzone 0.8-1.2 | Tavd Universa|é| 3
( Pizza calzone) Pregdtiti 4 bucdti si puneti-le pe tava.
03-07 | Gritar | 2

Pregdtiti aluatul in castron, acoperiti cu folie alimentarad.

Pregdtire aluat
Puneti in centrul raftului.

Dual cook (Mod doua preparate)

Tabelul urmator prezinta 20 de programe automate pentru gatit, rumenire si
coacere. Puteti utiliza numai cavitatea superioara sau inferioard/ si utilizati cea
superioard si inferioara in acelasi timp.

Programul contine cantitatile, intervalele de greutate si recomandari. Modurile si
orele de gatit au fost pre-programate pentru comoditatea ta. Veti gasi cateva
retete pentru programele auto in carte de instructiuni.

Toate programele Auto Cook dual includ preincdlzirea si afisarea progresului

preincalzirii

Va rugam sa introduceti alimentele in cuptor dupad preincdlzire semnalata de

sunet.

A AVERTISMENT

Utilizati intotdeauna manusi de cuptor in timp ce scoateti alimentele

1. Zona superioara

Preparat

Greutate (kg) Accessorii Nivel

Potato gratin
(Cartofi gratinati)

1.0-15 Grdtar 4

Pregadtiti gratinarea cartofilor folosind un vas pentru
cuptor, 22-24 cm. Porniti programul, dupa preincdlzire se
aude un sunet, apoi puneti vasul in centrul raftului.

Pasta bake
(Paste gratinate)

12-15 | Gritar | 4

Pregadtiti gratinarea pastelor folosind un vas pentru
cuptor de 22-24 cm. start programul, dupa preincdlzirea
se aude un sunet apoi puneti vasul pe centrul raftului.

Lasagne

10-15 | Gratar | 4

Pregadtiti lasagna de casa folosind un vas de cuptor de
22-24 cm. Porniti programul, dupd preincadlzirea se aude
un sunet apoi puneti vasul in centrul raftului.
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Gatit inteligent

Preparat Greutate (kg) Accessorii Nivel 2. Zona inferioara
0.5-0.6 Tava Universald 4 Preparat Greutate (kg) Accessorii Nivel
Scones ( Biscuiti) Puneti biscuiti (5-6 cm diametru) pe hartie de: copt pe 1.2-14 Grdtar 1
tava universala. Porniti programul, dupa preincdlzire se Apple pie Pregatiti placinta cu mere folosind o forma metalica rotunda

aude un sunet, puneti tava in cuptor.

Chicken drumstick(
Pulpe de pui)

Grdtar 4

(pldcinta cu mere)

de 20-24 cm . Porniti programul, dupd preincadlzirea se aude
un sunet,apoi puneti tava pe centrul gratarului

0.5-0.9 — -
Tava Universala 4

Asezonati cu ulei si condimente si se pune pe raft.

Salmon( file somon)

Grdtar 4

0.3-0.7

Tava Universala 4

Apple puff pastry *
( produse patisserie
mere)

0.3-0.4 | Tava Universalé| 1

Puneti produse de patiserie de mere pe hartie de copt pe
tava. Start program, dupa preincadlzire se aude un sunet,
apoi puneti tava in cuptor

Clatiti si curatati fileurile de somon. Puneti fileurile cu
pielea in sus

Roast vegetables
(Legume)

0.3-0.7 Tava Universala 4

CIatiti si pregatiti felii de dovlecel, vinete, piper,
ceapa si rosii cherry. Asezonati cu ulei de masline, ierburi
aromate si condimente. Distribuiti uniform pe tava.

Croissants *

0.3-0.4 | Tava Universa|é| 1

Pregdtiti cornuri (aluat gata racit). Se pune la copt pe
hartie pe tava universald. Porniti programul, dupa preincal-
zire se aude un sunet,apoi, introduceti tava in cuptor.

Baked potato halves
Jumatdti de cartofi
la cuptor

0.5-0.9 | Tavd Universa|é| 4

Taiati cartofii mari (fiecare 200 g) in jumatdti pe lungime.
Puneti cu partea tdiata in sus pe tava universala si
addugati masline, ulei, ierburi si condimente.

Quiche Lorraine

12-15 Gratar | 1

Pregatiti aluatul de quiche, puneti-I intr-un vas de quiche
rotund cu diametru de 22-24 cm. Porniti programul, dupad
bip de preincdlzire, addugati umplutura si puneti vasul in
centrul raftului.

Frozen potato

Bread roll * ( Chifle)

0.3-0.5 | Tava Universalé| 1

Pregatiti chifle (aluat gata rdcit). Puneti pe hartie de copt pe
tava universald. Porniti programul, dupd preincalzirea
puneti tava in cuptor.

wedges (wedges 0.3-0.7 | Tavd Un|versa|a| 4
congelati) Distribuiti uniform cartofi wedges congelati pe tava.
0.3-0.7 | Tavd Universa|é| 4

Frozen oven chips
Chipsuri congelate

Distribuiti uniform chipsurile congelate pe tava.

46 Romand

Fruit crumbles
(desert de fructe)

0812 | Gratar | 1

Puneti fructe proaspete (zmeurd, mure, felii de mar sau
felii de pere) in vas de cuptor de 22-24 cm. Distribuiti aluat
maruntit deasupra. Porniti programul, dupd bip de preincal-
zire, pune vasul pe centrul raftului.
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Preparat

Greutate (kg) Accessorii Nivel

Cheesecake *

0.8-0.9 Gratar 1

Pregatiti aluatul si puneti-l intr-o formd de copt rotunda din
metal negru (20-24 cm) Porniti programul, dupd semnalul
sonor de preincadlzire apoi puneti vasul pe centrul raftului.

Stuffed tomatoes
Rosii umplute

03-07 | TavaUniversald| 1

Clatiti si taiati rosiile in jumadtati. Umpleti cu amestec (de

Frozen pizza
Pizza congelata

Preparate sanatoase (pentru anumite modele)

Cuptorul oferd 20 de programe de gatit sanatos. Setdrile de gdtit vor fi ajustate
automat in functie de programul selectat. Puteti utiliza o singurd cavitate sau
cavitatea inferioara.

Asigurati-va ca utilizati recipientul cu abur pentru prepararea aburului si umpleti
rezervorul cu apd potabild pand la linia maxima..

A\ AVERTISMENT
Folositi intotdeauna manusi de cuptor in timp ce scoateti alimente.

Homemade pizza
Pizza de casd

3. Twin (dublu)

puteti gdti simultan.

/N\ ATENTIE

utilizata nu trebuie utilizata in scopuri neintentionate.

exemplu, orez, carne tocata de vitd) si puneti-l pe tava = -
Preparat Greutate (kg) Accessorii Nivel
0307 |  Gratar | 1 Broccoli 0.4-0.6 Recipient cu abur A
Porniti programul, dupd preincalzire se aude semnalul Conopida 0.4-0.6 Recipient cu abur A
sonor, apoi puneti pizza congelata pe mijlocul gratarului. el G ey 0.4-06 Recipient cu abur A
08-12 | Tava Universala | 1 Felii de dovlecei 0.4-0.6 Recipient cu abur A
Pregatiti pizza de casa cu aluatul de drojdie si puneti Dovleac cuburi 0.4-0.6 Recipient cu abur A
pe tava universald. Greutatea include aluatul si topping, — a
cum ar fi sos, legume, suncd si branza. start program, dupa Sparanghel verde 0.4-0.6 Recipient cu abur A o
preincdlzire se aude un sunet, apoi puneti tava in cuptor. _ [y =
Sparanghel alb 0.4-0.6 Recipient cu abur A 5
Fasole verde 0.4-0.6 Recipient cu abur A o
g
*Umpleti rezervorul cu apd potabild pana la linia maxima pentru gatit cu abur. Varza de Bruxelles 0.4-0.6 Recipient cu abur A f?D,
Jumatati de cartofi curdtati 0.6-0.8 Recipient cu abur A
Puteti selecta un singur program automat pentru cavitatea inferioara si superioard si T —" 0.4-06 Recipient cu abur A
Creveti 0.6-0.8 Recipient cu abur A
Midii 0.8-1.0 Recipient cu abur A
Cand utilizati fie cavitatea superioarg, fie cea inferioard, ventilatorul si incalzitorul File d " — b
celeilalte cavitdtl poate functiona pentru performante optime. Cavitatea care nu este Il ae peste 0.6-08 Recipient cu abur A
Piept de pui 0.8-1.0 Recipient cu abur A
Creémd caramel 0.3-04 Recipient cu abur A
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Gatit inteligent

Preparat Greutate (kg) Accessorii Nivel Special Function (Functii speciale)
Galuste congelate 0.4-0.6 Recipient cu abur A
Ou, fiert tare 0.5-0.7 Recipient cu abur A Defrost (Decongel.a're)
- - — Acest mod este utilizat pentru dezghetarea produselor congelate, produse de copt,
Ou, fiert mediu 0.5-0.7 Recipient cu abur A fructe, prajituri, cream si ciocolatd. Timpul de dezghetare depinde de tipul,
ou, fiert moale 05-0.7 Recipient cu abur A dimensiunea si cantitatea produsului.
NOTA Preparat Accessorii Nivel Temp. Q) | Timp (mMin.)
Nivelul A se referd la un raft exclusiv pentru recipientul cu abur. Vezi Accesorii Prgquse congelsate, Gritar + 3
sectiunea de la pagina 14 pentru locatia exactd a nivelului A. Aripioare de pui, Tava Universals 1 50 -
Carnati, cartofi
Produse de patiserie Gratar + 3 )
N . N 50
Paine si chifle Tavad Universala 1
Fructe Gratar vas cuptor 3 30 -
Tort, ciocolatd, creme | Gratar vas cuptor 3 30 -
(9]
= Drying (Uscare)
=1 Acest mod este utilizat pentru uscarea fructelor, legumelor si ierburilor. Timpul de
F_i uscare este in functie de tipul si grosimea si cantitatea alimentelor.
g
f_:'i Preparat Accessorii Nivel Temp. (°C) | Timp (min.)
Fructe Gratar 3 70-80 300-420
Legume Grdtar 3 70-80 200-500
lerburi Grdtar 3 70-80 60-90
Prove Dough (dospire aluat)
Acest mod este folosit pentrua face aluat si iaurtul de casd.
Preparat Accessorii Nivel Temp. (°C) | Timp (min.)
Aluat de pizza Gratar 2 30-40 30-40
Aluat de paine Gratar vas cuptor 2 30-40 40-50
laurt de casd Gréatar vas cuptor 2 40-50 | 6-7 (ore)
48 Romand
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Pizza Cook

Acest mod este potrivit pentru pizza. Temperatura si timpul de gatit vor depinde

de dimensiunea si grosimea aluatului de pizza..

Preparat Accessorii Nivel Temp. (°C) | Timp (min.)
Homemade pizza Tava Universala 2 190-210 15-25
Homemade thin pizza Tava Universald 2 210-230 10-15

Slow Cook ( Gatire lentd)

Acest mod foloseste temperatura scdazuta pentru textura delicatd. Acest mod este

potrivit pentru gatirea carnii de vita, porc, vitel sau miel cand doriti o textura frageda.

Vd recomandam sad fierbeti carnea la temperatura ridicata pe plita inainte de cuptor

pentru o textura frageda

. . o Timp
Preparat Accessorii Nivel Temp. (°C) )
Fripturd de vita 5
. Cretar+ 3 80-100 34
Tava Universala 1
Vrdbioard, Gratar + 3
5-6 cm grosime Tava Universald 1 /0-80 4>
) . Gratar + 3
Friptura de porc Tava Universals 1 80-100 4-5
Fripturé de miel Grdtar+ 3 80-100 3-4
Tava Universala 1
Piept de ratd Gr?tar f . 3 70-90 2-3
Tava Universala 1

Test dishes ( Testare vase)

In conformitate cu EN 60350-1.

1. Baking (Coacere)

Functia de preincdlzire rapidd FAST PREHEAT. Puneti intotdeauna tavi laterale
inclinate in fata usii.

Preparat Accessorii Nivel Tncélzire Tetnp. T|mp
(0 (min.)
3 — 165 | 23-28
Deserturi Tava Universala 3 165 | 25-30
mici
1+3 155 | 33-38
Turta Tavd Universala 1+3 140 | 28-33
2 O 165 [30-35°
Gratar + Spring
Dandi form cake tin 2 160 | 30-35
andispan (Dark coated, @26 cm)
1+4 155 | 35-40
Gratar + 2 Spring
PISCInt form cake tins ** dziégtljicaeltljy |:| 160 | 70-80
dcinta
oE risie (Dark cqated, @20 cm)
Tava Universala + Wirg
rack + 2 Spring form i
ke fins 1+3 160 | 80-90
(Dark coated, @20 cm)
* Madreste timpul de gatit cu 5 minute daca gatesti in modul conventional
folosind un vas de sticla (@ 26 cm).
** Douad prdjituri sunt aranjate pe grild in spatele stanga si in fata dreapta.
** Doua pradjituri sunt aranjate in centru una peste alta.
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Gatit inteligent

2. Grilling (la gratar)
Preincalziti cuptorul gol timp de 5 minute folosind functia Grill mare.

4. Steam cook ( Gatire la aburi)
Umpleti rezervorul cu apa potabila panad Ia linia maximd pentru gatit cu abur

Preparat Accessorii Nivel Incalzire Te(TCL;' Irlan:r?) Preparat Accessorii Nivel Incalzire Timp (min.)
Paine prajita . A~ 300 :
alb3 Gratar 5 (Max) 1-2 grgckch“ Recipient cu abur| A \t) 12-15
. Gratar + :
Burgers din N . . 4 ~~ 300 1t 15-18 . L
carne de vit3 *|(12 &3y Umyer;ala 1 Max) | 27 5-8 Oua fierte Recipient cu abur A \SJ 15-18
(to catch drippings) 10 ea
*Intoarceti-va sa verificati dupa 2/3 din timpul de gatit Cartofi curdtati Recipient cu abur A \S} 18-23
0.5 kg
3. Roasting ( rumenire) =
, Somon congelat Recipient cu abur| A D8] 18-23
. . L Temp. Timp
Preparat Accessorii Nivel Incalzire 0 Giin)
PUi Intreg * Grétar + ; NOTA
1.3-15 kg Tava Universala | 7 200 60-75 Nivelul A se referd la un raft exclusiv pentru recipientul cu abur. Vezi Accesorii
(to catch drippings) sectiunea de la pagina 14 pentru locatia exactd a nivelului A..
: * Gratar +
Pui Intreg i 5 ~
15-1.7 kg Tava Universala “;’ 200 70-85
(to catch drippings)

*Intoarceti-va sa verificati dupa jumatate de timp.
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Colectie de retete populare cu preparare automata

Lasagne

Cartofi gratinati

Ingrediente

Mod de preparare

Legume gratinate

Ingrediente

Mod de preparare

Ingrediente

800 gr cartofi, 100 ml lapte, 100 ml smantang, 50 gr ou
intreg batut, 1 lingurita din fiecare: sare, piper, nucsoarad,
150 gr cascaval ras, unt, cimbru.

Mod de preparare
Curdtati cartofii si taiati-i in felii cu grosime de 3 mm.
Ungeti toatd suprafata vasului (22-24 ¢cm) cu unt. intindeti
feliile pe un prosop uscat si ldsati-le acoperite in timp ce
pregatiti restul ingredientelor. Puneti restul ingredientelor,
cu exceptia cascavalului ras, intr-un bol mare si amestecati
bine. Asezati feliile de cartofi in vas sub formd de straturi
si turnati amestecul peste ele. Presdrati cascavalul ras
deasupra si coaceti. Dupad ce se gatesc, serviti cu frunze de
cimbru presarate pe deasupra.

800 gr legume (dovlecei, rosie, ceapd, morcov, ardei rosu,
cartofi semipreparati), 150 ml smantand, 50 gr oua batute
intregi, cate 1 lingurita de sare, ierburi (piper, patrunjel sau
rozmarin), 150 gr cascaval ras, 3 lingurite de ulei de
masline, cateva frunze de cimbru

Spdlati legumele si tdiati-le in felii cu grosime de 3-5 mm.
Asezati feliile intr-un vas (22-24 cm) si turnati uleiul peste
legume. Amestecati restul ingredientelor, cu exceptia
cascavalului ras, si turnati-le peste legume. Presdrati
cascavalul ras deasupra si coaceti. Serviti cu frunze de
cimbru presdrate pe deasupra.

2 lingurite de ulei de madsline, 500 gr carne de vita tocatd,
500 ml sos de rosii, 100 ml supa de vitd, 150 gr foi uscate
de lasagna, 1 ceapa (tocatd), 200 gr cascaval ras, cate 1
lingurita de patrunjel, oregano, busuioc uscat

Preparati sosul de rosii. Incingeti uleiul intr-o tigaie, gatiti
carnea tocatd si ceapa tocatd timp de aprox. 10 minute
pana cand se rumenesc. Turnati sosul de rosii si supa de
vitd, addugati ierburile uscate. Lasati sa fiarba pand da in
clocot, apoi lasati la foc mic timp de 30 de minute. Gatiti
foile de lasagna conform instructiunilor de pe ambalaj.
Tntindeti foile, sosul cu carne si cascavalul, apoi repetati
operatiunea. Apoi presdrati cascavalul ramas peste stratul
superior si coaceti.
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Gatit inteligent

Placinta de mere

Ingrediente

Mod de preparare
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« Aluat: 275 gr fdingd, 1/2 lingurita de sare, 125 gr zahar pudrg,
8 gr zahdr vanilinat, 175 gr unt rece, 1 ou batut.

« Umpluturd: 750 gr mere tari intregi, 1 linguritd de zeama de
ldmaie, 40 gr zahdr, 1/2 lingurita de scortisoard, 50 gr stafide
fdra seminte, 2 lingurite de pesmet

Cerneti fdina si sarea intr-un bol mare, apoi zahdarul pudra si
zahdrul vanilinat. Tdiati untul in cuburi mici si addugati-I in
bolul cu faind. Addugati 3/4 din oul batut. Framantati toate
ingredientele in robotul de bucdtdrie pana obtineti un aluat
sfaramicios. Luati aluatul si formati o minge. Infasurati-o intr-o
folie de plastic si Idsati-o la rdcit pentru 30 min. Ungeti forma
de prdjituri (cu diametrul 24-26 c¢cm) si tapetati suprafata
acesteia cu fdind. Derulati ¥ din aluat de o grosime de 5 mm.
Asezati-l in formad (pe fund si pe margini).Curdtati merele de
C0ajd si scoateti-le samburii. Tdiati-le in cuburi de aprox 3/4 x
3/4 cm. Stropiti merele cu zeama de ldmaie si amestecati bine.
Spadlati si uscati bine stafidele. Adaugati zahdrul, scortisoara,
stafidele si amestecati bine. Apoi presdrati pesmetul apoi pe
partea de jos a aluatului si apdsati usor. Taiati restul de aluat in
fasii mici si asezati-le peste umpluturd in fora de X-uri. Ungeti
placinta cu oul rémas.

Quiche Lorraine
Ingrediente

Mod de preparare

Crumble de fructe

Ingrediente

Mod de preparare

« Aluat: 200 gr faina, 80 gr unt, 1 ou

« Umpluturd: 75 gr suncad fdra grasime tdiatd in cubulete,
125 ml smantana lichidd, 125 gr smantana grasd, 2 ouad
bdtute, 100 gr cascaval ras, sare si piper

Pentru a pregati foietajul, puneti faina, untul si oul intr-un bol
si amestecati pana cand obtineti un aluat, apoi Iasati-I in
frigider timp de 30 de minute. Derulati aluatul si intindeti-|
intr-un vas ceramic pentru quiche (cu diametru de 25 cm).
Intepati partea de jos cu o furculita. Amestecati oul, smantana
lichidd si smantana grasd, cascavalul, sarea si piperul. Turnati
amestecul peste aluat chiar inainte de coacere.

« Topping: 200 gr faing, 100 gr unt, 100 gr zahar, 2 gr sare,
2 gr praf de scortisoara.
« Fructe: 600 gr amestec de fructe

Amestecati toate ingredientele pand cand devin bucdti mici
pentru topping. Imprastiati amestecul de fructe intr-un vas
termorezistent si presarati bucatelele.
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Pizza de casa
Ingrediente

Mod de preparare

« Aluat: 300 gr fdind, 7 gr drojdie uscatd, 1 lingurita de ulei de
madsline, 200 ml apd caldd, 1 lingurita de zahar si sare

« Topping: 400 gr legume feliate (vinete, dovlecei, ceapd, rosie),
100 gr suncad sau bacon (tocat), 100 gr cascaval ras, rosii
pasate

Puneti fdina, drojdia, uleiul, sarea, zahdrul si apa caldd intr-un
bol si amestecati pand cand obtineti un aluat umed. Amestecati
cu mixerul sau cu mana timp de 5-10 min. Acoperiti cu un
capac si introduceti in cuptor timp de 30 de minute la 35 °C
pentru dospire. Intindeti aluatul pe o suprafata presarata cu
fdind in Forma de dreptunghi si asezati-I pe tava sau pe forma
pentru pizza. Intindeti pasta de rosii peste aluat si puneti
suncd, ciuperci, mdsline si rosii. Presdrati uniform cascaval si
coaceti.

Friptura din muschi de vita

Ingredients

Directions

1 kg sirloin of beef joint, 5 g salt, 1 g pepper, 3 g each of
rosemary, thyme.

Season the beef with salt, pepper and rosemary and leave in
refrigerator for 1 hour. Put on the Wire rack. Put it in the oven
and cook.

Cotlete de miel la gratar cu ierburi

lIngrediente

Mod de preparare

Costita de porc
lIngrediente

Mod de preparare

1 kg cotlete de miel (6 buc.), 4 cdtei mari de usturoi
(presati), 1 linguritd cimbru proaspat (zdrobit), 1 lingurita
rozmarin proaspat (zdrobit), 2 lingurite sare, 2 lingurite ulei
de masline

Amestecati sarea, usturoiul, ierburile si uleiul si addugati
mielul. Intoarceti-le pentru a le condimenta si lasati-le la
temperatura camerei cel putin 30 min si maximum 1 ora.

2 bucati costita de porc, 1 lingurita de piper negru boabe, 3
frunze de dafin, 1 ceapad (tocatd), 3 cdtei de usturoi (pisati),
85 gr zahadr brun, 3 lingurite de sos Worcestershire, 2
lingurite de sos de rosii, 2 lingurite de ulei de masline

Faceti un sos pentru gratar. Incingeti uleiul intr-o tigaie si
caliti ceapa. Lasati-o pana cand se inmoaie si adaugati
celelalte ingrediente. Frigeti si reduceti caldura si Idsati la
foc mic cel putin 30 de minute pand cand se ingroasd.
Marinati costita cu sosul pentru gratar si Idsati-o la cuptor
pentru 30 minute - 1 ora.
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Intretinere
Curatare Suprafata emailata catalitica (in functie de model)
Componentele demontabile sunt acoperite cu email catalitic gri. Este posibil ca

A AVERTISMENT acestea sd fie acoperite cu ulei si grasime aruncate de aerul care circula in timpul
o ) ) o o ) incalzirii prin convectie. Cu toate acestea, impuritdtile sunt distruse la temperatura
Inainte de curatare asigurati-va ca accesoriile si cuptorul sunt reci. de 200 °C sau mai mult.
Nu utilizati agenti de curdtare abrazivi, pensule rigide, lavete sau carpe, bureti de
sarmd, cutite sau alte materiale abrazive. 1. Indepartati toate accesoriile din cuptor

. . 2. Curatati interiorul cuptorului.
Interiorul cuptorului 3. Selectati modul Convectie cu temperaturd maxima si operati ciclul timp de o ora.
. Pentru curdtarea interiorului cuptorului, utilizati o carpa curata si o solutie

de curdtare cu agresivitate medie sau apd calda cu detergent. Usa

Nu demontati usa cuptorului decat in scopuri de curdtare. Pentru a realiza demon-

. Nu curatati garnitura usii cu mana. ! >d ulul E
tarea usii urmati instructiunile de mai jos:

. Pentru a evita deteriorarea suprafetelor emailate, utilizati doar solutii de
curdtare pentru cuptoare.

«  Pentru a indeparta petele persistente, utilizati o solutie special& pentru A\ AVERTISMENT
cuptoare. Usa cuptoului este grea

1. Deschideti usa si desfaceti clemele de
la ambele balamale.

Exteriorul cuptorului

Pentru a indepdrta amprentele, urmele de grasime sau petele de pe exteriorul
cuptorului (de pe usd, maner sau afisaj) curatati cu o carpa moale si un detergent
slab de curatare apoi stergeti-l cu o carpad curatd si uscata.

Grdsimea si murdaria se pot depune in special in jurul manerului din cauza
aerului fierbinte care vine din interior. Se recomanda curdtarea manerului dupd
fiecare utilizare.
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2. Deschideti usa la aproximativ 70° si
tineti-o cu ambele maini. Apoi trageti
in sus pana cand balamalele sunt
indepdrtate

Accesorii

Spalati accesoriile dupad fiecare utilizare si uscati-le cu un prosop de bucdtarie.
Pentru a sterge impuritatile persistente, inmuiati accesoriile utilizate in apd
calda cu detergent timp de30 de minute inainte de a le spdla.

3. Curdatati usa cu o carpa moale
imbibata in apa cu detergent

54 Romanad
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4. Indepartati a 2 a folie de pe usa in

4. Dupa curatare, urmati pasii de la 1 \aepartatl a £
directia sagetii

la 2 in ordine inversa pentru a
re-instala usa.
Asigurati-va cd clamele sunt prinse de
balamale in ambele parti.

5. Indepatati a 3 a folie de pe usa in
directia sagetii

Sticla usii

In functie de model, usa cuptorului este echipata cu 3-4 folii de sticld asezate una
deasupra celeilalte. Nu demontati usa cuptorului decat in scopuri de curdtare. Pentru
a indepadrta usa din sticld, urmati instructiunile de mai jos:

1. Cu ajutorului unei surubelnite, indepartati
suruburile din partea stanga si dreapta.

6. Curdtati sticla usii cu apa cu detergent
Si 0 carpa curata

/\ ATENTIE

Pentru a indentifica partea corectad a foliei,
localizati marcajul “PYRO” pe coltul fiecdrei folii.

Directia corectd: PYRO-""-**
Directia gresitd:  *—*-0AY9

2. Desprindeti capacele in directia sagetii

S
=g
=
(0]
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3. Inl&turati prima folie a usii
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Intretinere

4 ™ 7. Dupd curatare, reintroduceti foliile Plafon (doar pentru modelele aplicabile)x

urmdrind instructiunile: e 1. Pentru a demonta grill-ul, rotiti piulita

« Verificati imaginea si localizati circulara in sens invers acelor de ceasornic
balamaele. Introduceti folia 3 sub in timp de tineti de grill. Grill-ul nu este o
clema suport 1, folia 2 intre clema 1 parte detasabild a cuptoului, nu fortati
si clema 2 si folia 1 in clema 3 scoaterea acestuia.
Asigurati-va cd partea imprimatd a
foliilor este inseratd spre interior

e 2. Curatati plafonul cuptoului cu apa

cu detergent si 0 carpa curatd
01 Support clip 1 g - -
02 Support clip 2 /( 5 ¢ )<

03 Support clip 3

™ 8. Dupd ce ati introdus folia 2, apdsati

n jos clemele de sticld si verificati ~
dacd sticla s-a fixat corect. 01 Approx. 12°
P 3. Lafinalizarea operatiunii de
9. Urmati pasii 1-2 de mai sus in ordine curatare, reinstalati grill-ul si rotiti

piulita circulard in sensul acelor de

inversd pentru a reinstala capacele
ceasornic

A\ AVERTISMENT

Pentru a preveni pierderile de cdldurd,
_/asigurati-va ca ati introdus corect foliile de sticld.

aJauliaiu|
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Suporturi laterale (doar pentru modelele anlicahile)

-

1. Apdsati pe linia superioard a raftului din
stanga si coborati-o cu aproximativ 45°.

2. Trageti si scoateti linia inferioard a raftului
din stanga.

3. Scoateti raftul din dreapta in acelasi mod.

Curdtati ambele rafturi laterale.

5. Cand terminati, parcurgeti etapele 1 si
2 de mai sus in ordine inversa pentru a
reintroduce rafturile laterale.

NOTA
Cuptorul functioneazad fdrd a fi montate
rafturile laterale si suporturile.

>

inlocuire

Becuri

Ve

A\ AVERTISMENT

« Tnainte de a inlocui un bec, opriti cuptorul si deconectati cablul de alimentare.

« Folositi numai becuri de 25-40 W / 220-240 V rezistente la 300 °C. Puteti achizitiona
becuri aprobate de la un centru de service Samsung din zona dvs.

« Folositi intotdeauna o lavetd uscatd atunci cand manuiti un bec cu halogen. Astfel se
impiedicd lasarea urmelor de degete sau transpiratie pe bec, ceea ce i poate scurta

durata de functionare.

Becul lateral al cuptorului

w

Scoateti capacul de sticld rotindu-1 in sens
antiorar.

Inlocuiti lampa cuptorului.

Curdtati capacul de sticla.

Cand terminati, parcurgeti etapa 1 de mai
sus in ordine inversd pentru a reintroduce
capacul de sticla.

S
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Tineti capdtul inferior al capacului becului
lateral al cuptorului cu 0 manad si folositi
0 unealtd ascutitd, de exemplu un cutit de
bucdtarie, pentru a scoate capacul, ca in
imagine.

Tnlocuiti becul lateral al cuptorului.
Reintroduceti capacul becului.
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Depanare

Aspecte de verificat

Tn cazul in care intdmpinati probleme cu cuptorul, mai intai consultati tabelul urmator si
incercati sa aplicati sugestiile. Daca problema persistd, contactati un centru de service

Samsung local.

Problema

Cauza

Actiune

Problema

Cauza

Actiune

Nu se poate apdsa
corect pe butoane.

Dacd sunt substante
strdine prinse intre
butoane.

Modelul cu butoane
tactile: dacd existd
umezeald la exterior.
Dacad este setatd functia
de blocare.

Indepértati substantele
strdine si incercati din
nou.

Indepértati umezeala si
incercati din nou.
Verificati dacd este setatd
functia de blocare.

Se intrerupe
alimentarea in timpul
functiondrii.

Dacd prepararea continud
dureazd prea mult.

Dacd ventilatorul de
rdcire nu functioneaza.

In cazul in care cuptorul
este instalat intr-un loc
fdrd aerisire adecvatad.
Cand se folosesc mai
multe stechere in aceeasi
priza.

Dupd ce gatiti mai mult
timp, Idsati cuptorul sa se
rdceasca.

Ascultati zgomotul emis
de ventilatorul de rdcire.
Mentineti distantele
specificate in ghidul de
instalare al produsului.
Folositi un singur stecher.

Cuptorul nu este
alimentat.

Dacd nu exista alimentare
CU energie.

Verificati dacd existd
alimentare cu energie.

Nu este afisatd ora.

Dacd nu existd alimentare
Cu energie.

Verificati dacd exista
alimentare cu energie.

Cuptorul nu
functioneaza.

Dacd nu exista alimentare
CU energie.

Verificati daca exista
alimentare cu energie.

Exteriorul cuptorului
este prea cald in
timpul functiondrii.

Tn cazul in care cuptorul
este instalat intr-un loc
fdrd aerisire adecvatad.

Mentineti distantele
specificate in ghidul de
instalare al produsului.

Cuptorul se opreste
in timpul functionarii.

Dacd este deconectat de
la priza.

Reconectati alimentarea.

Usa nu se deschide
corect.

Dacd au ramas resturi
alimentare intre usd si
interiorul cuptorului.

Curdtati bine cuptorul si
deschideti usa din nou.

58 Romana

Lumina interioara
este slabd sau nu se
aprinde.

Dacd lampa se aprinde si
se stinge.

Dacd lampa este acoperitd
de substante straine in
timpul prepararii.

Lampa se stinge automat
dupd un anumit interval
de timp, pentru a
economisi energie. O
puteti aprinde din nou
apdsand butonul pentru
lumind al cuptorului.
Curdtati interiorul
cuptorului, apoi verificati.
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Problema

Cauza

Actiune

Problema

Cauza

Actiune

Tn cuptor se produc
scurtcircuite.

Dacad sistemul de
alimentare nu este
impdmantat corect.
Dacad folositi o priza fard
impamantare.

Verificati dacd sursa
de alimentare este
Impdamantatd corect.

Exista scurgeri de
apa.

Printr-o crapatura
din usad ies aburi.

A rdmas apa in
cuptor.

Este posibil sd fie apd
sau aburi in unele cazuri,
in functie de preparate.
Aceasta nu este o
defectiune a produsului.

Ldsati cuptorul sd se
rdceascd, apoi stergeti-
CU un prosop de bucatdrie
uscat.

Cuptorul nu se
incdlzeste.

Dacd usa este deschisa.
Dacd nu sunt setate corect
comenzile cuptorului.
Dacd siguranta de la
tabloul electric s-a ars sau
dacd intrerupdtorul a fost
actionat.

Inchideti usa si reporniti
cuptorul.

Consultati capitolul despre
functionarea cuptorului si
resetati cuptorul.

Tnlocuiti siguranta sau
resetati circuitul. Dacd
acest lucru se intampld

in mod repetat, solicitati
serviciile unui electrician.

Luminozitatea din
cuptor variaza.

Luminozitatea se modificd
in functie de variatiile
puterii de iesire.

Variatiile puterii de
iesire apdrute in timpul
prepararii nu sunt
defectiuni, deci nu exista
motiv de ingrijorare.

Prepararea s-a
terminat, dar
ventilatorul de rdcire
inca functioneaza.

Ventilatorul mai
functioneaza o perioadd
de timp, pentru a ventila
interiorul cuptorului.

Aceasta nu este o
defectiune, deci nu existd
motiv de ingrijorare.

lese fum in timpul
functionarii.

La prima utilizare.
Dacd se afla alimente pe
incalzitor.

Atunci cand folositi
cuptorul pentru prima
data, este posibil sa iasd
fum din incdlzitor. Aceasta
nu este o defectiune si,
dacd utilizati cuptorul

de 2-3 ori, nu se va mai
intampla.

Ldasati cuptorul sé se
rdceascd suficient si
indepdrtati alimentele de
pe incdlzitor.

La folosirea
cuptorului se simte
un miros de ars sau
de plastic.

Dacd utilizati recipiente
din plastic sau altele care
nu sunt termorezistente.

Utilizati recipiente din
sticld adecvate pentru
temperaturi ridicate.
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Depanare

Problema

Cauza

Actiunr

Coduri de informare

Cuptorul nu gateste
corect

« Dacd usa este deschisa des in
timpul gatirii.

« Nu deschideti usa

frecvent dacd nu preparatial-
imente care trebuie Intoarse.
Dacd deschidetiusa frecvent,
temperatura

din interior scade si
rezultatele prepardrii nu sunt
adecvate.

Dacd nu functioneazd cuptorul, puteti vedea un cod de informare pe afisaj.
Consultati tabelul de mai jos si incercati sa puneti in aplicare sugestiile..

Se aude apa
clocotind in timpul
gatirii cu aburi

« Acest lucru se datoreaza
faptului cd apa este incdlzita
folosind generatorul de aburi

« Aceasta nu este o defecti-
une, deci nu existd motiv de
ingrijorare

Gatirea la aburi cu
functioneaza

« Dacd nu existd apd in
rezervor

- Adaugati apad si incercati
din nou

Aparatul este cald
in timpul curdtdrii
pirolitice

« Pentru ca curatarea pirolitica
utilizeazad temperaturi ridicate

« Aceasta nu este o defecti-
une, deci nu existd motiv de
ingrijorare.

Se simte un miros
de ars in timul
curatarii pirolitice

aJeuedaqg

< Curdtarea piroffticd utifizeaza
temperaturi ridicate, deci este
posibil sa existe un miros
datorat arderii reziduurilor
alimenare

« Aceasta nu este o defecti-
une, deci nu existd motiv de
ingrijorare.

Curdtarea cu aburi
nu functioneaza

« Aceasta se intampld deoarece
temperatura este prea ridicatd

[ dsati cuptorul sd se
raceasca si apoi utilizati-I

apdsat pentru un interval de timp
prelungit.

Cod Semnificatie Actiune
c-d1 | Sistemul de blocare al usii este defect
C-20
C-21 ;. ) .
Senzorul este defect Opriti cuptorul si reporniti-1.
C-22 Dacd problema persistd,
deconectati sursa de alimenta-
c-23 re timp de 30 de secunde sau
- B _ mai mult si reconectati-o.
Se intampla numai in timpul citirii/ Daca problema nu se rezolva,
C-F1 | scrierii memoriei EEPROM contactati un centru de
service.
Cc-70 . "
Probleme legate de functia de gdtire
c-72 |laaburi
Daca nu exista comunicare intre placa
C-FO principald si placa secundara.
Se intampla atunci cand persista
C-F2 | problema de comunicare intre Touch
IC <-> Main sau Sub micom
3 Curdtati butoanele si verificati
Problema a butoanelor dacd existd apé pe ele/in jurul
c-do Se intampla atunci cand un buton este| |or. Opriti cuptorul si incercati

din nou. Dacad problema
persistd, contactati un centru
de service Samsung local.
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Specificatii tehnice

SAMSUNG depune eforturi pentru a-si imbundtdti produsele in mod constant.

Code Semnificatie Actiune Prin urmare, atat specificatiile de design, cat si aceste instructiuni de utilizare
- ] R pot fi modificate fara instiintare prealabila.
Dacad se scoate divizorul in timpul Divizorul nu trebuie scos in
modului Preparare dubla. timpulmodului Preparare Tensiunea de alimentare 230-240V ~ 50 Hz
Dacd se introduce divizorul in dubld. Oprifi cuptorul si
timpul modului Single cook reporniti-l. Daca problema Putere maxima 3650-3950 W
(Preparare simpld). persistd, deconectati sursa de
-dc- alimentare timp de Dimensiuni Unitatea pricipald 595 x 596 x 570 mm
30 de secunde sau mai mult LxTxA) -
si reconectati-o. Dacd Incorporabil 560 X 579 x 549 mm
problema nu se rezolva, - -
contactati un centru de Capacitate 75 liter
service. < A .
- : Creutate Netd (m_c_luzand NV75T8979™ : 50.3 kg
Oprire dle s%gura_nt,a _— Aceasta nu este o defectiune. accesoriile) NV75T8879" : 47.4 kg
tCuptoru ta Unc;u(%rjat cotntmuu a Opriti cuptorul si scoateti
em_perdav lératse atd geln ru ?u alimentele. Apoi incercati din
.01 | Perioada de timp indelungata. nou ca de obicei.
. Sub 105 °C - 16 ore
. Dela 105°Cla240°C-8ore
. Dela 245°Cla Max - 4 ore
(%]
©
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Anexa

Fisa de date a produsului 62
SAMSUNG SAMSUNG
Identificarea modeului NV75T8979",
NV75T8879*
Indice de eficienta energetica per cavitate (EEI cavitate) 81.6
Clasa de eficientd energeticd per cavitate A+

Consumul de energie (electricd) necesar pentru incdlzirea
unei sarcini standard intr-o cavitate a unui cuptor electric
pe durata unui ciclu in modul conventional, per cavitate
(energie finald electricd) (EC incintd electricd)

1.05 kWh/cycle

Consumul de energie necesar pentru incadlzirea unei
sarcini standard intr-o cavitate a unui cuptor electric
pe durata unuiciclu in modul de ventilatie, per cavitate )

0.71 kWh/cycle

(cu conditia ca toate porturile de retea sunt pornite)

Numdr de cavitati 1
Sursa de cdldurad (Electricitate sau gaz) electricity
Volum cavitate (V) 75L
Tip cuptor Built-in
Masa aparatului (M) 45.7 kg
Consum de energie in modul Overall Standby 19w

Datele stabilite in conformitate cu standardul EN 60350-1, EN 50564 si
Reglementadrile Comisiei Europene (EU) Nr 65/2014 si (EU) Nr 66/2014 si

Reglementarea (EC) Nr 1275/2008.
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Sfaturi pentru economisirea energiei

Tn timpul prepardrii, usa cuptorului trebuie sd ramana inchisa cu exceptia
cazului in care trebuie sa intoarceti alimentele. Nu deschideti des usa, pentru
a mentine temperatura cuptorului si pentru a economisi energie.

Planificati utilizarea cuptorului pentru a evita oprirea cuptorului intre
prepararea felurilor de mancare si reduceti timpul necesar reincalzirii
cuptorului.

Dacd durata de preparare este mai mare de 30 de minute, cuptorul poate fi
inchis cu 5-10 minute Tnainte de terminarea timpului de preparare, pentru a
economisi energie.

Caldura reziduald va finaliza procesul de preparare.

Acolo unde este posibil, pregatiti mai multe feluri in acelasi timp.
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Memo

Software cu sursa deschisa

Software-ul inclus in acest produs are sursd deshisd. Puteti obtine codul sursa
corespunzator acestui produs pentru o perioada de 3 ani de la expediere
trimitand un mail l1a: oss.request@ samsung.com.

De asemenea, este posibil sa obtineti codul sursa corespunzdtor produsului
achizitionat si in format fizic cum ar fi CD-ROM, insd aceastd varianta este
contra-cost.

Urmatoarea adresa URL: http://opensource.samsung.com/open-
source/OVEN_R18_TZ4/ seq/O va directioneazad cdtre pagina de descdrcare a
codului sursa si la informatiile de licenta aferente acestui produs. Aceasta
oferta este valabild pentru toti cei care primesc aceste informatii.
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INTREBARI SAU COMENTARII?

SAMSUNG

TARA APEL TELEFONIC SAU VIZITATI-NE ONLINE PE
AUSTRIA 0800 72 67 864 (0800-SAMSUNG) www.samsung.com/at/support
DANEMARCA 707 019 70 www.samsung.com/dk/support
FINLANDA 030-6227 515 www.samsung.com/fi/support
FRANTA 01 48 63 00 00 Www.samsung.com/fr/support
GERMANIA 06196 77 55577

www.samsung.com/de/support

IRELANDA (EIRE)

0818 717100

WWW.samsung.com/ie/support

ITALIA 800-SAMSUNG (800.7267864) www.samsung.com/it/support

CIPRU 8009 4000 only from landline, toll free

GRECIA 80111-SAMSUNG (80111 726 7864) only from land line WWW.Samsung.com/gr/support
(+30) 210 6897691 from mobile and land line

LUXEMBURG 26103710 www.samsung.com/be_fr/support

OLANDA 088 90 90 100 www.samsung.com/nl/support
NORVEGIA 216 29099 WWW.Samsung.com/no/support
801-172-678" lub +48 22 607-93-33"
POLONIA Specjalistyczna infolinia do obs’rugééalr_)%/;azn_éj%yczacych telefonow komorkowych: WWw.samsung.com/pl/support/
* (optata wedtug taryfy operatora)

PORTUGALIA 808 207 267 Www.samsung.com/pt/support
SPANIA 9117500 15 WWW.samsung.com/es/support
SUEDIA 0771 726 786 WWW.Samsung.com/se/support
ELVETIA 0800 726 786 (0800-SAMSUNCG) www.samsung.com/ch/support (German)

www.samsung.com/ch_fr/support (French)

Marea Britanie

0330 SAMSUNG (7267864)

WWW.samsung.com/uk/support

BULGARIA

*3000 LeHa B MpesaTa

0800 111 31, be3annatHa TenedoHHa MHUs

www.samsung.com/bg/support

ROMANIA

*8000 (apel in retea)

08008-726-78-64 (08008-SAMSUNG) Apel GRATUIT

WWW.samsung.com/ro/support




